Speiseplan Quartal 11 2024
Die Service Gruppe
Menu Mendu Il
Woche o _ Dessert
14-2024 Vollkost Vegetarisch .
Mont
ontag Ostermontag Ostermontag
01.04.2024
Diensta Gemiseklopse Konigsberger Art Gemuseklopse Konigsberger Art Bananenioghurt mit
& Salzkartoffeln, M6hrensalat mit Salzkartoffeln, Mohrensalat mit K log
02.04.2024 . : . . Dinkelflocken G, A2
Zitronendressing A1,G,C,F,5 Zitronendressing A1,G,C,F,6
. . Lasagne vegetarisch
Mittwoch Lasagne Bolognese (Rind) e -
- . . (Gemusefullung) Mandarine
03.04.2024 Endiviensalat mit Joghurtdressing A1,1,,G6,¢c,5 . R .
Endiviensalat mit Joghurtdressing F1,1,,6,c,5
Gemisek hnitzel mit
Donnerstag Backfisch mit Erbsengemiise und emusErE:::e;:U:; zetmi Vanillemilchoudding 6.5
04.04.2024 Kartoffelstampf a1,c,6 g P ge
und Kartoffelstampf aA1,c,6
Freitag Rihrei mit Spinat, Ruhrei mit Spinat, Banane
05.04.2024 Salzkartoffeln ¢,6,9 Salzkartoffeln c6,9

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder",

sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Schulverpflegung*

und wurden von der Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Mendilinie zertifiziert

Hauptallergene

A glutenhaltige Getreide

(A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)
B Krebstiere

C Eier

D Fisch

E Erdnisse

F Soja

G Milch (einschl. Laktose)

H Schalenfriichte

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; HS Chashew-; H6 Pecan-; H7 Macadamianiisse)
| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

L Schwelfeldioxid / Sulfite

M SiiRlupinen

N Weichtiere

Zusatzstoffe

1 mit Konservierungsmittel

2 mit Antioxidationsmittel

3 mit Geschmacksverstérker

4 mit StiRungsmittel

5 mit Zuckerarten und StiRungsmitteln
6 enthalt eine Phenylalaninquelle

7 kann bei ibermaBigem Verzehr abfihrend wirken
8 mit Farbstoff

9 geschwefelt

10 gewachst

11 geschwarzt

12 mit Phosphat

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Str. 17, 66482 Zweibriicken
Telefon 063332-90 58 11/ Email:catering.zw@dsgmbh.com
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Die Service Gruppe

Menu Mendu Il
Woche o _ Dessert |we

15-2024 Vollkost Vegetarisch .

Montag Champignoncremesuppe (Vorspeise) Champignoncremesuppe (Vorspeise) Dampfnudel mit VanillesoRe
08.04.2024 G, G,

Dienstag Hahnchenbrustfilet, BratensoRe, Spatzle Brokkoliecke, BratensoRe, Spatzle Gotterspeise
09.04.2024 Blattsalat mit Joghurtdressing A1,C,G Blattsalat mit JoghurtsoBe A1l,C, G 5

Mittwoch Jumbofischstdabchen (Seelachs), Blumen-kohlgemiise Gemuseballchen, Blumenkohlgemise, Apfel
10.04.2024 Salzkartoffeln A1,G,C,9 Salzkartoffeln A1,G,1,9,C P

Chili sin Carne, Parboiled Reis
) 1 sin tare, e ! Ratatouille, Parboiled Reis
Donnerstag (Kidneybohnen, Mais, Linsen, Zwiebeln, Tomaten) . . . . Erdbeerquark
o (Tomaten, Zwiebeln, Zucchini, Paprika, rote Linsen)
11.04.2024 Blattsalat mit Vinaigrette F,5,1,G . G,5
Blattsalat mit Vinaigrette 1,9,5

Freitag Kasespdatzle mit Rostzwiebeln Kasespatzle mit Rostzwiebeln Vollkornkekse

12.04.2024 Mohren -Ananas Salat A1,G,C,5 Mohren -Ananas Salat A1,G,C,5 Al1,5,C

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder",
sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Schulverpflegung*
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Mendilinie zertifiziert

A glutenhaltige Getreide H Schalenfrichte
(A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern) (H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; HS Chashew-; H6 Pecan-; H7 Macadamianiisse)
B Krebstiere I Sellerie
C Eier J Senf
D Fisch K Sesamsamen

Hauptallergene  |e Erdnisse L schwelfeldioxid / Sulfite
F Soja M SiiRlupinen
G Milch (einschl. Laktose) N Weichtiere
1 mit Konservierungsmittel 7 kann bei ibermaRigem Verzehr abfiihrend wirken
2 mit Antioxidationsmittel 8 mit Farbstoff
3 mit Geschmacksverstérker 9 geschwefelt

Zusatzstoffe 4 mit SiRungsmittel 10 gewachst

5 mit Zuckerarten und StiRungsmitteln 11 geschwirzt
6 enthalt eine Phenylalaninquelle 12 mit Phosphat

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Str. 17, 66482 Zweibriicken
Telefon 063332-90 58 11/ Email:catering.zw@dsgmbh.com
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Die Service Gruppe

Menu D Mend Il
Woche o : Dessert |l
16-2024 Vollkost Vegetarisch .
Geflugelschnitzel wiener Art, Salzkartoffeln, Blumenkohl-Kase-Medallion, Salzkartoffeln . )
Montag . . . R Schokomilchpudding
brauner SoRRe, Erbsen-Mohrengemdise brauner SoRe, Erbsen-M&hren-Gemduse, A1,C,G,9
15.04.2024 G,5
A1,C,9,G

Dienstag Tortellini (veg.Fullung) mit TomatensoRe Sojanuggets mit TomatensoRe, Naturreis, Banane
16.04.2024 Gurkensalat A1,5,],9 Gurkensalat F,5,]

Mittwoch Semmelknddel mit RahmsoRe, Semmelknddel mit RahmsoRe, Marmorkuchen
17.04.2024 Blattsalat mit Zitronendressing A1,C,G,5 Blattsalat mit Zitronendressing A1,C,G,6 G,A1,C,5
Donnersta Knusperfisch (Seehecht), Joghurt/Remou- Knusperbagel, Joghurt/RemouladensoRe
18.04 2025 ladensolRe, hausgemachte Kartoffelsalat hausgemachter Kartoffelsalat Birne

o A1,C,G,5,9 A1,C,G,5,9
Freitag Reibekuchen mit Apfelmus Reibekuchen mit Apfelmus Kirschjoghurt
19.04.2024 9,5,CA1 9,5,C,A2 G,5

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder",

sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Schulverpflegung*

und wurden von der Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Mendilinie zertifiziert

Hauptallergene

A glutenhaltige Getreide

(A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)
B Krebstiere

C Eier

D Fisch

E Erdnisse

F Soja

G Milch (einschl. Laktose)

H Schalenfriichte

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; HS Chashew-; H6 Pecan-; H7 Macadamianiisse)
| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

L Schwelfeldioxid / Sulfite

M SiiRlupinen

N Weichtiere

Zusatzstoffe

1 mit Konservierungsmittel

2 mit Antioxidationsmittel

3 mit Geschmacksverstérker

4 mit StiRungsmittel

5 mit Zuckerarten und StiRungsmitteln
6 enthalt eine Phenylalaninquelle

7 kann bei ibermaBigem Verzehr abfihrend wirken
8 mit Farbstoff

9 geschwefelt

10 gewachst

11 geschwarzt

12 mit Phosphat

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Str. 17, 66482 Zweibriicken
Telefon 063332-90 58 11/ Email:catering.zw@dsgmbh.com
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Die Service Gruppe

Menu Mendu Il
Woche o : Dessert |l

17-2024 Vollkost Vegetarisch .

Montag Bratwurst (Geflugel), Rotkohl Gemdsefrikadelle, Rotkohl, Salzkartoffeln Vanillemilchpudding
22.04.2024 Salzkartoffeln A1,1,G,9,5 A1,1,C,9,5 G,5

Dienstag . e . o . . .
93.04.2024 Kaiserschmarrn mit Kirschen G,A1,C,5 Kaiserschmarrn mit Kirschen G,A1,C,6 Veg.Bouillon mit Gemiseeinlage
Mittwoch Ravioli (Frischkaseflllung) TomatensoRe, Spaghetti mit TomatensoRe, Chinakohlsalat

Chinakohlsalat mit Kidney-Bohnen mit Kidneybohnen Apfel
24.04.2024
A,Cl,5,) A,l5,)

Donnerstag Hahnchenbrustfilet, Kartoffel-Karotten- Blumenkohltaler, Karotten-Kartoffelstampf, Zitronenjoghurt
25.04.2024 Stampf, Rote-Beete-Salat A,C,G,J,4 Rote-Beete-Salat A2,G,),4 G,5,1,2

Freitag Lachswirfeln in heller KrautersoRe, Gemuseragout (Mohren, Blumenkohl, Erbsen, Butterkeksmilchpudding
26.04.2024 Mohrengemdse, Farfarelle A,G,F,C Lauch), Farfarelle A,I,C G,5,1

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder",

sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Schulverpflegung*

und wurden von der Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Mendilinie zertifiziert

Hauptallergene

A glutenhaltige Getreide

(A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)
B Krebstiere

C Eier

D Fisch

E Erdnisse

F Soja

G Milch (einschl. Laktose)

H Schalenfriichte

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; HS Chashew-; H6 Pecan-; H7 Macadamianiisse)
| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

L Schwelfeldioxid / Sulfite

M SiiRlupinen

N Weichtiere

Zusatzstoffe

1 mit Konservierungsmittel

2 mit Antioxidationsmittel

3 mit Geschmacksverstérker

4 mit StiRungsmittel

5 mit Zuckerarten und StiRungsmitteln
6 enthalt eine Phenylalaninquelle

7 kann bei ibermaBigem Verzehr abfihrend wirken
8 mit Farbstoff

9 geschwefelt

10 gewachst

11 geschwarzt

12 mit Phosphat

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Str. 17, 66482 Zweibriicken
Telefon 063332-90 58 11/ Email:catering.zw@dsgmbh.com
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Die Service Gruppe

Menu Mendu Il
Woche o _ Dessert
18-2024 Vollkost Vegetarisch .
Montag Gyros (Gefllgel), Tomatenreis, Vegetarisches Haschee, Tomatenreis, Schokomilchpudding
29.04.2024 Tsatsiki, Krautsalat  G,9,1,) Tsatsiki, Krautsalat  F,G G,5
Dienstag Fischfrikadelle, Salzkartoffeln, Brokkoliecke, Salzkartoffeln Banane
30.04.2024 Rohkost mit Krauter-Quark-Dip A1,G,C,9 Krauter-Quark-Dip A1,G,C,9
Mittwoch ) )
01.05.2024 Tag der Arbeit Tag der Arbeit
Donnerstag Gnocchi mit TomatensoRe, Gurkensalat Gnocchi mit TomatensoRe, Gurkensalat Aofel
02.05.2024 AlLLI Al,Ll P
Freitag Kartoffelcremesuppe, Partyvollkornbrétchen Kartoffelcremesuppe, Partyvollkornbrétchen Marmorkuchen
03.05.2024 9,A1,G 9,A1,G G,A1,C,5

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder",

sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Schulverpflegung*

und wurden von der Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Mendilinie zertifiziert

Hauptallergene

A glutenhaltige Getreide

(A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)
B Krebstiere

C Eier

D Fisch

E Erdnisse

F Soja

G Milch (einschl. Laktose)

H Schalenfriichte

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; HS Chashew-; H6 Pecan-; H7 Macadamianiisse)
| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

L Schwelfeldioxid / Sulfite

M SiiRlupinen

N Weichtiere

Zusatzstoffe

1 mit Konservierungsmittel

2 mit Antioxidationsmittel

3 mit Geschmacksverstérker

4 mit StiRungsmittel

5 mit Zuckerarten und StiRungsmitteln
6 enthalt eine Phenylalaninquelle

7 kann bei ibermaBigem Verzehr abfihrend wirken
8 mit Farbstoff

9 geschwefelt

10 gewachst

11 geschwarzt

12 mit Phosphat

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Str. 17, 66482 Zweibriicken
Telefon 063332-90 58 11/ Email:catering.zw@dsgmbh.com
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Die Service Gruppe

Menu Mendu Il
Woche o _ Dessert |of
19-2024 Vollkost Vegetarisch .
Montag Spaghetti (Vollkorn) Bolognese, Reibekase Spaghetti (Vollkorn) Napoli, Reibekdse Mandarine
06.05.2024 Mohrensalat A1,G,1,C,5 Moéhrensalat A1,G,1,C,5
Dienstag Gemiiseklopse Konigsberger Art, Salzkartoffeln, Gemiiseklopse Konigsberger Art, Salzkartoffeln, Himbeerjoghurt
07.05.2024 Blattsalat Vignaigrette A1,G,C,F,5 Blattsalat Vignaigrette A1,G,C,F,5 G,5
Mittwoch Chili sin Carne (Rote Bohnen, Mais,Linsen,Zwiebeln) Ratatouille (Tomaten,Rote Linsen,Paprika,Zucchini) Banane
08.05.2024 7,9, 9,5
Donnersta
09_05.2025 Christi Himmelfahrt Christi Himmelfahrt
Freitag Fischstabchen, Kartoffelpiiree, Gurkensalat Brokkolikasetaler, Kartoffelpiree, Gurkensalat Vollkornkekse
10.05.20242 A1,G,C9 A1,G,C9 Al1,5,C

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder",

sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Schulverpflegung*

und wurden von der Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Mendilinie zertifiziert

Hauptallergene

A glutenhaltige Getreide

(A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)
B Krebstiere

C Eier

D Fisch

E Erdnisse

F Soja

G Milch (einschl. Laktose)

H Schalenfriichte

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; HS Chashew-; H6 Pecan-; H7 Macadamianiisse)
| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

L Schwelfeldioxid / Sulfite

M SiiRlupinen

N Weichtiere

Zusatzstoffe

1 mit Konservierungsmittel

2 mit Antioxidationsmittel

3 mit Geschmacksverstérker

4 mit StiRungsmittel

5 mit Zuckerarten und StiRungsmitteln
6 enthalt eine Phenylalaninquelle

7 kann bei ibermaBigem Verzehr abfihrend wirken
8 mit Farbstoff

9 geschwefelt

10 gewachst

11 geschwarzt

12 mit Phosphat

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Str. 17, 66482 Zweibriicken

Telefon 063332-90 58 11/ Email:catering.zw@dsgmbh.com
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Die Service Gruppe

Menu Mendu Il
Woche o _ Dessert |of
20-2024 Vollkost Vegetarisch .
Montag Blumenkohlcremesuppe, Kleiner Wienerle, Blumenkohlcremesuppe, GemiisekloRchen, Butterkeksmilchpudding
13.05.2024 Vollkornbrétchen A1,G,C,9 Vollkornbrétchen A1,G,C,9 G,AL5
Dienstag Knusperfisch (Seelachs), Salzkartoffeln, Krauterdip, Gemiseknusperschnitzel, Salzkartoffeln, Krauterdip, Banane
14.05.2024 Blattsalat mit Vinaigrette A1,G,C,9,5 Blattsalat Vignaigrette A1,G,C,9,5
Mittwoch Milchschnitzel Wiener Art, Kartoffelstampf, Gemusefrikadelle, Kartoffelstampf, Kirchjoghurt
15.05.2024 RahmsolRe, Erbsengemiise G,C,5 Rahmsole, Erbsengemiise A1,C,G,5 G,5
Mexico Eintopf (Hackfleisch,
Donnerstag . EXI,CO intopf ( a,c elsc . . Veg. Bohneneintopf(Kidneybohnen,Mais, Tomate
Kidneybohnen,Mais, Tomaten,Zwiebeln,M&hren,Selerie) . . . . Apfel
16.05.2024 Vollkornbrétchen 1 ALA2 Zwiebeln,Mo&hren,Selerie,rote Linsen)
T Partyvollkornbrotchen 1,A1,A2

Freitag Blumenkohlcurry (Mild), Naturreis Blumenkohlcurry (Mild), Naturreis Vanillepudding
17.05.2024 (Kartoffeln,Mohren) G,9 (Kartoffeln,Mohren) G,9 G,5

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder",

sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Schulverpflegung*

und wurden von der Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Mendilinie zertifiziert

Hauptallergene

A glutenhaltige Getreide

(A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)
B Krebstiere

C Eier

D Fisch

E Erdnisse

F Soja

G Milch (einschl. Laktose)

H Schalenfriichte

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; HS Chashew-; H6 Pecan-; H7 Macadamianiisse)
| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

L Schwelfeldioxid / Sulfite

M SiiRlupinen

N Weichtiere

Zusatzstoffe

1 mit Konservierungsmittel

2 mit Antioxidationsmittel

3 mit Geschmacksverstérker

4 mit StiRungsmittel

5 mit Zuckerarten und StiRungsmitteln
6 enthalt eine Phenylalaninquelle

7 kann bei ibermaBigem Verzehr abfihrend wirken
8 mit Farbstoff

9 geschwefelt

10 gewachst

11 geschwarzt

12 mit Phosphat

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Str. 17, 66482 Zweibriicken

Telefon 063332-90 58 11/ Email:catering.zw@dsgmbh.com
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Die Service Gruppe

Menu Mendu Il
Woche o _ Dessert oo
21-2024 Vollkost Vegetarisch .
Montag Pfingstmontag Pfingstmontag
20.05.2024 Schulferien bis einschlieflich 31.05.2024 Schulferien bis einschlieflich 31.05.2024
Dienstag Eieromlette, Spinat, Salzkartoffeln Eieromlette, Spinat, Salzkartoffeln Banane
21.05.2024 C9,G C9,G
VeggieHaschee, Spiralnudeln, Rah R . . . . .
Mittwoch (Mteiﬁi; Zavs\/?es:In :vlerlTe:iije forr]‘na:enn’lljr(:s:n) Veg. Muhlenfrikadelle, Spiralnudeln, RahmsoRe Mandarinenquarkspeise
22.05.2024 ! ! ! ! ,C,A1,A2 ,

0520 F,G,A1,A2,l G.C G5
Donnerstag Backfisch, Kartoffelstampf, Tomatensalat Blumenkohlhappen, Kartoffelstampf, Tomatensalat Schokokuchen
23.05.2024 Al1,G,C,9,5 Al1,A2,C,G Al1,C,G,5

Freitag Reibekuchen, Apfelmul Reibekuchen, Apfelmul Himbeerquark
24.05.2024 C,Al1,9,5 C,A1,9,5 G,5

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder",

sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Schulverpflegung*

und wurden von der Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Mendilinie zertifiziert

Hauptallergene

A glutenhaltige Getreide

(A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)
B Krebstiere

C Eier

D Fisch

E Erdnisse

F Soja

G Milch (einschl. Laktose)

H Schalenfriichte

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; HS Chashew-; H6 Pecan-; H7 Macadamianiisse)
| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

L Schwelfeldioxid / Sulfite

M SiiRlupinen

N Weichtiere

Zusatzstoffe

1 mit Konservierungsmittel

2 mit Antioxidationsmittel

3 mit Geschmacksverstérker

4 mit StiRungsmittel

5 mit Zuckerarten und StiRungsmitteln
6 enthalt eine Phenylalaninquelle

7 kann bei ibermaBigem Verzehr abfihrend wirken
8 mit Farbstoff

9 geschwefelt

10 gewachst

11 geschwarzt

12 mit Phosphat

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Str. 17, 66482 Zweibriicken
Telefon 063332-90 58 11/ Email:catering.zw@dsgmbh.com
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Die Service Gruppe

Menu Mendu Il
Woche o : Dessert |l
22-2024 Vollkost Vegetarisch .
Monta Geschnetzeltes (Gefliigel), Naturreis Gemusefrikassee, Naturreis
27.05 20g24 Blattsalat mit Zitronenvinaigrette Blattsalat mit Zitronenvinaigrette Apfel
o Al1,5,G Al,5,G
Dienstag Bratwurst (Gefluigel), Kohlrabigemuise, Salzkartoffeln Knuspriges Gemuseschnitzel, Kohlrabigemuse, Salzkartoffeln Bananenquarkspeise
28.05.2024 Al1,1,G,9 Al1,1,G,9 G,5
X Blumenkohlmedaillon, Kartoffelstampf Blumenkohlmedaillon, Kartoffelstampf .
Mittwoch X X . . Rote Grutze
Blattsalat mit Joghurtdressing Blattsalat mit Joghurtdressing
29.05.2024 2,1,5
A1,C,G,9,5 A1,C,G,9,5
Donnersta
30_05.2025 Fronleichnam Fronleichnam
Freitag Pellkartoffeln, Krauterquark, Knabbergemuse Pellkartoffeln, Krauterquark, Knabbergemuise Schokopudding
31.05.2024 9,G,5 9,G,5 G,Al,5

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder",

sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Schulverpflegung*

und wurden von der Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Mendilinie zertifiziert

Hauptallergene

A glutenhaltige Getreide

(A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)
B Krebstiere

C Eier

D Fisch

E Erdnisse

F Soja

G Milch (einschl. Laktose)

H Schalenfriichte

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; HS Chashew-; H6 Pecan-; H7 Macadamianiisse)
| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

L Schwelfeldioxid / Sulfite

M SiiRlupinen

N Weichtiere

Zusatzstoffe

1 mit Konservierungsmittel

2 mit Antioxidationsmittel

3 mit Geschmacksverstérker

4 mit StiRungsmittel

5 mit Zuckerarten und StiRungsmitteln
6 enthalt eine Phenylalaninquelle

7 kann bei ibermaBigem Verzehr abfihrend wirken
8 mit Farbstoff

9 geschwefelt

10 gewachst

11 geschwarzt

12 mit Phosphat

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Str. 17, 66482 Zweibriicken
Telefon 063332-90 58 11/ Email:catering.zw@dsgmbh.com
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956

Die Service Gruppe

Menu Mendu Il
Woche o _ Dessert oo

23-2024 Vollkost Vegetarisch .

Montag Milchschnitzel Wiener Art, Erbsen-Mdhren-Gemiise, Gemiseknusperschnitzel, Erbsen-Mdhren-Gemdise, Vanillejoghurt
03.06.2024 Kartoffelpliree G,C,5 Kartoffelpliree A1,G,C,5 G,5

Dienstag Kasespatzle mit Rostzwiebeln Blumenkohl-Kartoffelauflauf mit Kasekruste Banane
04.06.2024 Bohnensalat C,G,A1,5 Bohnensalat C,G,5,

K lachs, Parboiled Reis, . . . . . x

Mittwoch nl?aszzrrsiia;sesin ;;Ilz.lreSoles Gemusereispfanne (Paprika,Champignons,Zwiebeln) Kasekuchen
05.06.2024 & ALCG,9.5 Fetawurfel A1,G,5,9 G,5,A1
Donnersta Spaghetti (Vollkorn) Bolognese, Reibekase Spaghetti (Vollkorn) Napoli, Reibekise

& Blattsalat mit Joghurtdressing Blattsalat mit Joghurtdressing Apfel
06.06.2024
A1,C,G,5,1 A1,C,G,5,1

Freitag Knopfliauflauf mit Kase Gberbacken Knopfliauflauf mit Kase Gberbacken Stracciatellajoghurt

07.06.2024 Tomatensalat A1,C,G,5,! Tomatensalat A1,C,G,5,l G,5

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder",

sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Schulverpflegung*

und wurden von der Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Mendilinie zertifiziert

Hauptallergene

A glutenhaltige Getreide

(A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)
B Krebstiere

C Eier

D Fisch

E Erdnisse

F Soja

G Milch (einschl. Laktose)

H Schalenfriichte

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; HS Chashew-; H6 Pecan-; H7 Macadamianiisse)
| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

L Schwelfeldioxid / Sulfite

M SiiRlupinen

N Weichtiere

Zusatzstoffe

1 mit Konservierungsmittel

2 mit Antioxidationsmittel

3 mit Geschmacksverstérker

4 mit StiRungsmittel

5 mit Zuckerarten und StiRungsmitteln
6 enthalt eine Phenylalaninquelle

7 kann bei ibermaBigem Verzehr abfihrend wirken
8 mit Farbstoff

9 geschwefelt

10 gewachst

11 geschwarzt

12 mit Phosphat

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Str. 17, 66482 Zweibriicken

Telefon 063332-90 58 11/ Email:catering.zw@dsgmbh.com
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Die Service Gruppe

Menu Mendu Il ’_j
Woche ‘g‘ _ Dessert ‘?‘
24-2024 Vollkost Vegetarisch .

Montag Gemiiseballchen "Toscana", Spaghetti, Veg. Soja Nuggets, TomatensolRe, Spaghetti Vanillejoghurt mit Haferflocken
10.06.2024 Tomate-Basilikum-SoRe A1,G,C,F Al1,F,G,C G,5A1
Dienstag Geflligelschnitzel Wiener Art, Kartoffelstampf, Gemdiiseschnitzel, Kartoffelstampf, Mohrensalat Birne
11.06.2024 Mohrensalat  A1,C,G,5 Al1,C,G,5
. Gemiisemaultaschen in TomatensoRe Gemusemaultaschen in TomatensofRe .
Mittwoch Mais-Bohnen-Salat Mais-Bohnen-Salat Himbeerguark
12.06.2024 ,
0620 A1,1,CI1,5 A1,1,Cl5 G5
Fischfilet Bordelaise, Naturreis, KrdutersoRe Gemdisereispfanne
Donnerstag . . . .
Blattsalat mit Joghurtdressing Blattsalat mit Joghurtdressing Apfel
13.06.2024
G,A1,C,l G5
Freitag Frikadelle (Rind), Salzkartoffeln, braune SoRRe Veg. Frikadelle, Salzkartoffeln, braune SoRRe Vollkornkekse
14.06.2024 Karottensalat A1,C,G,5,1 Karottensalat A1,C,G,5,1 A1,5,C

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder",

sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Schulverpflegung*

und wurden von der Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Mendilinie zertifiziert

Hauptallergene

A glutenhaltige Getreide

(A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)
B Krebstiere

C Eier

D Fisch

E Erdnisse

F Soja

G Milch (einschl. Laktose)

H Schalenfriichte

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; HS Chashew-; H6 Pecan-; H7 Macadamianiisse)
| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

L Schwelfeldioxid / Sulfite

M SiiRlupinen

N Weichtiere

Zusatzstoffe

1 mit Konservierungsmittel

2 mit Antioxidationsmittel

3 mit Geschmacksverstérker

4 mit StiRungsmittel

5 mit Zuckerarten und StiRungsmitteln
6 enthalt eine Phenylalaninquelle

7 kann bei ibermaBigem Verzehr abfihrend wirken
8 mit Farbstoff

9 geschwefelt

10 gewachst

11 geschwarzt

12 mit Phosphat

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Str. 17, 66482 Zweibriicken
Telefon 063332-90 58 11/ Email:catering.zw@dsgmbh.com
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Die Service Gruppe

Menu Mendu Il
Woche o _ Dessert |we
25-2024 Vollkost Vegetarisch .
Mac'n Cheese mit Réstzwiebeln Mac'n Cheese mit Rostzwiebeln
Montag Marmorkuchen
17.06.2024 Gurkensalat Gurkensalat GALCS
o G,Al15, G,A1,5,1 e
Dienstag Bratwurst, Kartoffelstampf, RahmsoRe, Veg. Bratwurst, Kartoffelstampf, RahmsoRe, Aofel
18.06.2024 Bohnensalat A1,G,1,9,5 Bohnensalat A1,G,l,9,5,F P
Mittwoch Milchschnitzel in PusztasoRe, Tomatenreis Quinoa-Frikadelle in PusztasoRe, Tomatenreis Vanillejoghurt
19.06.2024 G,C5,2 G,C,5,2 G,5,A1
Donnersta Knusperseelachs, Joghurt-RemouladensoRe, Gemiseklopse, Joghurt-Remouladensolie,
20.06 2025 Salzkartoffeln, Blattsalat Vinaigrette Salzkartoffeln, Blattsalat Vinaigrette Banane
e A1,G,C,9,5 Al1,G,CF
Freitag Karotten-Kirbis-Rosti, KrautersoRRe, Gemusetopf (Erbsen,Kartoffeln,Sellerie,M6hren,Lauch) Schokomilchpudding
21.06.2024 Salzkartoffeln  A1,G,C,F,9 Salzkartoffeln G,9 G,5,A1

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder",

sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Schulverpflegung*

und wurden von der Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Mendilinie zertifiziert

Hauptallergene

A glutenhaltige Getreide

(A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)
B Krebstiere

C Eier

D Fisch

E Erdnisse

F Soja

G Milch (einschl. Laktose)

H Schalenfriichte

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; HS Chashew-; H6 Pecan-; H7 Macadamianiisse)
| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

L Schwelfeldioxid / Sulfite

M SiiRlupinen

N Weichtiere

Zusatzstoffe

1 mit Konservierungsmittel

2 mit Antioxidationsmittel

3 mit Geschmacksverstérker

4 mit StiRungsmittel

5 mit Zuckerarten und StiRungsmitteln
6 enthalt eine Phenylalaninquelle

7 kann bei ibermaBigem Verzehr abfihrend wirken
8 mit Farbstoff

9 geschwefelt

10 gewachst

11 geschwarzt

12 mit Phosphat

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Str. 17, 66482 Zweibriicken
Telefon 063332-90 58 11/ Email:catering.zw@dsgmbh.com
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Die Service Gruppe

Menu Mendu Il
Woche o _ Dessert oo
26-2024 Vollkost Vegetarisch .
Montag Veg. Bolognese (Gemiise,rote Linsen), Spaghetti Veg. gefiillte Paprika, TomatensoRe, Spaghetti Aofel
24.06.2024 Reibekase F,G,C Reibekase F,1,2,3,G,Al P
Dienstag Vegetarische Mihlenfrikadelle, Kartoffelstampf, Blumenkohltaler, Kartoffelstampf, Schokomilchpudding
25.06.2024 Gurkensalat Al1,G,C,5,9 Gurkensalat A1,G,C,5,9 G,5,A1
Mittwoch Geflugelgyros, Krautsalat, Tsatsiki, Naturreis Gemdusehaschee, Krautsalat, Tsatsiki, Naturreis Aorikose
26.06.2024 G,9,1,) F,G,1,) P
Seelachsfilet, Kartoffel-Karotten-Stampf Brokkolihappen, Kartoffel-Karotten-Stampf .
Donnerstag ) X X X i R . . Maracujajoghurt
Mais-Paprika-Erbsen Salat mit Joghurtdressing Mais-Paprika-Erbsen Salat mit Joghurtdressing
27.06.2024 G,5
A1,G,C5,9 Al1,G,C,5,9
Freitag Pellkartoffeln mit Krauterdip und Knabbergemdise Pellkartoffeln mit Krauterdip und Knabbergemise Zitronenquarkspeise
28.06.2024 G,9,5 G,9,5 G,5

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder",

sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Schulverpflegung*

und wurden von der Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Mendilinie zertifiziert

Hauptallergene

A glutenhaltige Getreide

(A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)
B Krebstiere

C Eier

D Fisch

E Erdnisse

F Soja

G Milch (einschl. Laktose)

H Schalenfriichte

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; HS Chashew-; H6 Pecan-; H7 Macadamianiisse)
| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

L Schwelfeldioxid / Sulfite

M SiiRlupinen

N Weichtiere

Zusatzstoffe

1 mit Konservierungsmittel

2 mit Antioxidationsmittel

3 mit Geschmacksverstérker

4 mit StiRungsmittel

5 mit Zuckerarten und StiRungsmitteln
6 enthalt eine Phenylalaninquelle

7 kann bei ibermaBigem Verzehr abfihrend wirken
8 mit Farbstoff

9 geschwefelt

10 gewachst

11 geschwarzt

12 mit Phosphat

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Str. 17, 66482 Zweibriicken

Telefon 063332-90 58 11/ Email:catering.zw@dsgmbh.com




