MENU |

Vollkost

Zucchinisuppe

MENU Il |

| Vegetarisch |

Zucchinisuppe

Die Service Gruppe
catering service

I

I

| Eierpfannkuchen A"¢¢
I

I

I

Kartoffeln, MGhren, Sellerie, Lauch, Zwiebeln | Kartoffeln, M6hren, Sellerie, Lauch, Zwiebeln & KIrSChen
I
I
- F— +r—
: Gemise-Klopse I Gemiise-Klopse I
Dienstag “Konigsberger Art” F | “Kdnigsberger Art” A1¢F |
04.07.2023 mit Risi-Bisi esenres | Mit Risi-Bisi erosonreis | Nektarine
& Mohrensalat : & Mohrensalat :
mit Zitronendressing | mit Zitronendressing |
____________ F———————————p———————————
I I
: Rihrei ©© | Ruhrei ©© | Joghurt ©
Ly mit Spinat © I mit Spinat © I mit Banane
05.07.2023 & Kartoffelstampf © : & Kartoffelstampf © : & Dinkelflocken '
____________ I____________I____________
Donnerstag Hahnchenbrustfilet : Gefiilite Paprika ' :
mit Tomatensole, mit Tomatensole, _
et Naturreis & Eisbergsalat | Naturreis & Eisbergsalat I Pirsich
mit Joghurtdressing © : mit Joghurtdressing © I
____________ e
 Gem |
, ACD emise-
Freitag nitagtgiﬁg"wg";u se¢ |  Knusperschitzel *¢! | Vanille-
07.07.2023 3 Salzka?toffeln | mit Brokkoligemise ¢ | Milchpudding ©-¢£©
- : & Salzkartoffeln :

A glutenhaltige Getreide
I (A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)
B Krebstiere
C Eier
I D Fisch
| E Erdniisse
F Soja

Hauptallergene

I

1 mit Konservierungsmittel

2 mit Antioxidationsmittel

3 mit Geschmacksverstarker

4 mit StiRungsmittel

5 mit Zuckerarten und SiiBungsmitteln
6 enthalt eine Phenylalaninquelle

Zusatzstoffe

[Hier einaehenl

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder®,
sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Schulverpflegung*
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fiir Ernahrung e. V. (DGE) als eine Mentilinie zertifiziert.
Anderungen vorbehalten.

H Schalenfriichte
| (H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walnisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 Pecan-;
H7 Macadamianiisse)
| Sellerie
J Senf
K Sesamsamen
L Schwelfeldioxid / Sulfite
M SiiRlupinen
N Weichtiere

7 kann bei tberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken
| 8 mit Farbstoff

9 geschwefelt

10 gewachst

11 geschwarzt
| 12 mit Phosphat

[Hier einaehenl

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Stralle 17, 66482 Zweibriicken
Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com



Die Service Gruppe

catering service

____________________ e T
¥ I . I
WOCHE MENO | W | MEND I | DESSERT |wfo
28_2023 | Vegetarisch |
____________ r___________r___________
Lachs |  Gemuseballchen *' |
Montag in FrischkasesolRe ®¢ |  in FrischkasesoRe °¢ |
. " . N Apfel
10.07.2023 mit Erbsengemiise I mit Erbsengemiise I
- & Naturreis I & Naturreis :
____________ '____________1____________
Gemiise-Bratwurst A" I Gemuse-Bratwurst A" I
Dienstag mit brauner SoRe ' | mit brauner SoRe ' | ,Helenchen*
& Méhren- | & Mohren- | Bime mit Schokosofie
11.07.2023 Kartoffelstampf © | Kartoffelstampf © |
I |
____________ F———————————p———————————
Tortellini kasefiilung AlCG Tortellini kasefiilung A1CG

& Gurkensalat
mit Krauterdressing

& Gurkensalat
mit Krauterdressing

I
Mittwoch NapOII TomatensoRe I N aPOII TomatensoRe
12.07.2023 :

Bunte Mexico-Suppe

Hackfleisch, Kidney-Bohnen,

I I
Donnerstag : Vegi-Mexico-Suppe :
Kidney-Bohnen, Mais, Tomaten, Zwiebeln,
13072023 Mais, Tomaten, Zwiebeln, M&hren, Sellerie | ey e, s, NG |
1,RIND
I I
I I

I,RIND
Méohren, Sellerie

mit Vollkornbrétchen A1 | Mit Vollkornbrétchen *

____________ R
I
Semmelknddel #'¢¢ | Semmelknddel A'C¢ |
Freitag mit Spinat-MohrensoRe ©' | mit Spinat-MohrensofRe ©' | e GG
o & Chinakohisalat | & Chinakohlsalat | ~ Dayrisch' Créme
- mit Essig-Ol-Dressing : mit Essig-Ol-Dressing :

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder®,
sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Schulverpflegung*
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fiur Ernahrung e. V. (DGE) als eine Mendilinie zertifiziert.

H Schalenfriichte
| (H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walnisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 Pecan-;
H7 Macadamianiisse)

A glutenhaltige Getreide
| (A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)
B Krebstiere

N | Sellerie
| G Eer J Senf
Hauptallergene D Fisch K Sesamsamen
I ﬁg",’””sse L Schwelfeldioxid / Sulfite
O_Ia . M SuRlupinen
| G Milch (einschl. Laktose) N Weichtiere
1 mit Konservierungsmittel 7 kann bei (ibermaRigem Verzehr abfiihrend wirken
2 mit Antioxidationsmittel | 8 mit Farbstoff
3 mit Geschmacksverstarker 9 geschwefelt
ZusatZStOﬁe I 4 mit StGRungsmittel I 10 gewachst
5 mit Zuckerarten und SiiBungsmitteln 11 geschwarzt
6 enthalt eine Phenylalaninquelle | 12 mit Phosphat
T T A I . ]_____.___. __________
[Hier einnehenl [Hier einaehenl

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Stralle 17, 66482 Zweibriicken
Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com



WOCHE
29-2023

Montag

17.07.2023

Dienstag
18.07.2023

Mittwoch
19.07.2023

Donnerstag
20.07.2023

Freitag
21.07.2023

Hauptallergene |

Zusatzstoffe

Die Service Gruppe

catering service

& Mohrensalat
mit Zitronendressing

& Moéhrensalat
mit Zitronendressing

mit Haferflocken #3

A glutenhaltige Getreide

(A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)
B Krebstiere

C Eier

D Fisch

1 mit Konservierungsmittel

2 mit Antioxidationsmittel

3 mit Geschmacksverstarker

4 mit StiRungsmittel

5 mit Zuckerarten und SiiBungsmitteln
6 enthalt eine Phenylalaninquelle

[Hier einaehenl

____________ _—
I I
Mildes | Mildes |
Blumenkohl-Curry : BIumenkohI-Cqury : Vollkornkekse A1
Kartoffeln, M6hren Kartoffeln, MShren
mit Naturreis : mit Naturreis :

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder®,
sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Schulverpflegung*
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fiur Ernahrung e. V. (DGE) als eine Mendilinie zertifiziert.

H Schalenfriichte
| (H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walnisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 Pecan-;
H7 Macadamianiisse)
| Sellerie
J Senf
K Sesamsamen
L Schwelfeldioxid / Sulfite
M SiiRlupinen
N Weichtiere

7 kann bei tberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken
| 8 mit Farbstoff

9 geschwefelt

10 gewachst

11 geschwarzt
| 12 mit Phosphat

[Hier einaehenl

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Stralle 17, 66482 Zweibriicken
Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com

____________ =
(] I N I
MENUI ik | MENO I | DESSERT |of
| Vegetarisch |
____________ r___________r___________
I I A1,C,G
Kartoffelsuppe I Kartoffelsuppe I Darr:ii)fgggfgr;n_
Mohren, Sellerie, Lauch & Zwiebeln : Mohren, Sellerie, Lauch & Zwiebeln : VanillesoISe G
I I
____________ '____________1____________
Knusperfisch seehecnt ALCD I Ravioli emisefiung ! I
mit Tomatensolie, | mit Tomatensole | Aorikose
Naturreis & Gurkensalat | & Gurkensalat | P
mit Vinaigrette * | mit Vinaigrette * |
I I
____________ F—————————— 7 ————————— =
~Kottbullar® | ,Gronsaksbullar* |
Hackballchen A1.CLRIND | Gemiiseballchen ALC I
mit Erbsen- I mit Erbsen- I Apfel
Méhrengemiise I Méhrengemiise I
& Kartoffelstampf © L & Kartoffelstampf © JI_
Ratatouille I Ratatouille I
Paprika, Zucchini, Zwiebeln, Tomate | Paprika, Zucchini, Zwiebeln, Tomate | _ H G |
mit Spatzlen A" | mit Spatzlen A€ | Waldfrucht-Quarkspeise
I I
I I



WOCHE
30-2023

FERIEN
Montag

24.07.2023

FERIEN
Dienstag
25.07.2023

FERIEN
Mittwoch
26.07.2023

FERIEN
Donnerstag
27.07.2023

I
FERIEN :

Freitag |
28.07.2023 :
I

Hauptallergene

Zusatzstoffe

MENU |

Vollkost

Erbseneintopf
Kartoffeln, Erbsen, Mohren,

|
Sellerie, Lauch

mit Vollkornbrotchen A'

Geschnetzelte
LZuricher Art*

G,HAHNCHEN
Champignons, Zwiebeln

mit Spiralnudeln *'
& Rote Beete-Salat
mit Essig-Ol-Dressing

Lachsragout P
mit Méhrengemise
& Naturreis

Gemdusebratwurst *
mit Spitzkohlgemuise ©
& Salzkartoffeln

Schupfnudeln ©°€
mit GemUsesolle

" G
Mohren, Porree

& Chinakohlsalat
mit Essig-Ol-Dressing

MENU Il

Vegetarisch

Erbseneintopf
Kartoffeln, Erbsen, Mohren,

|
Sellerie, Lauch

mit Vollkornbrotchen A1

Vegi-Geschnetzelte
LZuricher Art*
F.G
Champignons, Zwiebeln
mit Spiralnudeln *'
& Rote Beete-Salat
mit Essig-Ol-Dressing

Gemiiseragout

| Mohren, Romanobohnen, Zuckerschoten

mit Naturreis

Gemdusebratwurst *
mit Spitzkohlgemiise ©
& Salzkartoffeln

Schupfnudeln ©¢
mit Gemusesole

G
Mohren, Porree

& Chinakohlsalat
mit Essig-Ol-Dressing

Die Service Gruppe
catering service

Butterkeks-
Milchpudding <€

Himbeer-
Quarkspeise ©

Nektarine

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder®,
sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Schulverpflegung*
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fiur Ernahrung e. V. (DGE) als eine Mendilinie zertifiziert.

A glutenhaltige Getreide
| (A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)
B Krebstiere
C Eier
| D Fisch

1 mit Konservierungsmittel

2 mit Antioxidationsmittel

3 mit Geschmacksverstarker

4 mit StiRungsmittel

5 mit Zuckerarten und SiiBungsmitteln
6 enthalt eine Phenylalaninquelle

[Hier einaehenl

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Stralle 17, 66482 Zweibriicken
Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com

| Sellerie
J Senf
K Sesamsamen

H Schalenfriichte
| (H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walnisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 Pecan-;
H7 Macadamianiisse)

L Schwelfeldioxid / Sulfite

M SuRlupinen
N Weichtiere

| 8 mit Farbstoff
9 geschwefelt
10 gewachst
11 geschwarzt

| 12 mit Phosphat

7 kann bei tberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken

[Hier einaehenl



WOCHE
31-2023

FERIEN
Montag

31.07.2023

FERIEN
Dienstag
01.08.2023

FERIEN
Mittwoch
02.08.2023

FERIEN
Donnerstag
03.08.2023

FERIEN
Freitag
04.08.2023

Hauptallergene |

Zusatzstoffe

A glutenhaltige Getreide

(A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)
B Krebstiere

C Eier

D Fisch

1 mit Konservierungsmittel

2 mit Antioxidationsmittel

3 mit Geschmacksverstarker

4 mit StiRungsmittel

5 mit Zuckerarten und SiiBungsmitteln
6 enthalt eine Phenylalaninquelle

[Hier einaehenl

Die Service Gruppe

catering service

____________ F———————————p———————————
MENUI ek | MENU I | DESSERT (oo
| Vegetarisch |
____________ _—
Pfannengyros I Vegi-Pfannengyros I
Zwiebeln HAHNCHEN I Zwiebeln F I
mit Tomatenreis : mit Tomatenreis : Apfel
& Tsatziki | & Tsatziki |
Gurken-Krauterquark | Gurken-Krauterquark |
____________ '____________1____________
Mo&hrensuppe I Moéhrensuppe I
Sellerie, Lauch & Zwiebeln ! | Sellerie, Lauch & Zwiebeln : | Schoko-
& Eierpfannkuchen | & Eierpfannkuchen | Milchpudding ©5©
mit Spinatfullung #"©¢ | mit Spinatfillung #'¢ |
I I
____________ r———————— =
Chili sin Carne | Chili sin Carne |
Kidney Bohnen, Mais, Linsen, I Kidney Bohnen, Mais, Linsen, I
Zuiebeln, Tomaten Mit NAtUIreis | zwiebein, Tomaten Mit Naturreis | Erdbeerjoghurt ©
& Eisbergsalat I & Eisbergsalat I
mit Joghurtdressing © L mit Joghurtdressing © I
Fischfrikadelle A':¢P I Gemusefrikadelle A'° I
mit Salzkartoffeln | mit Salzkartoffeln |
& Knabbergemise | & Knabbergemise | Pfirsich
Mohren, Gurke & Paprika I Méhren, Gurke & Paprika I
mit Krauterquark-Dip © | mit Krauterquark-Dip ¢ |
____________ l___________r___________
Gnocchi © | Gnocchi © |
mit Gemuse- I mit Gemuise- I Wassermelone
FrischkasesoRe I FrischkasesoRe I
Erbsen, Mohren, Schwarzwurzeln : Erbsen, Mohren, Schwarzwurzeln :

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder®,
sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Schulverpflegung*
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fiur Ernahrung e. V. (DGE) als eine Mendilinie zertifiziert.

H Schalenfriichte
| (H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walnisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 Pecan-;
H7 Macadamianiisse)
| Sellerie
J Senf
K Sesamsamen
L Schwelfeldioxid / Sulfite
M SiiRlupinen
N Weichtiere

7 kann bei tberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken
| 8 mit Farbstoff

9 geschwefelt

10 gewachst

11 geschwarzt
| 12 mit Phosphat

[Hier einaehenl

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Stralle 17, 66482 Zweibriicken
Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com
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