WOCHE
23-2023

FERIEN
Montag

05.06.2023

FERIEN
Dienstag
06.06.2023

FERIEN

Mittwoch
07.06.2023

Fronleichnam
08.06.2023

I
I
Freitag I
09.06.2023 I

I

Hauptallergene |

Zusatzstoffe

MENU |

Vollkost

Ruhrei ¢©
mit Salzkartoffeln
& Gurkensalat
mit Essig-Ol-Dressing

Gemiuseballchen
»Joskana“

1
Tomaten-BasilikumsoRe

mit Spaghettl Vollkorn A

Geschnetzeltes
Champignons, Erbsen,

PUTE
Zwiebeln

mit Spatzlen A€

Thunfisch
in TomatensoRe P
mit Ravioli spinatfiilung A
& Mais-Bohnensalat
mit Krauterdressing

A glutenhaltige Getreide

I (A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)

B Krebstiere
C Eier
D Fisch

1 mit Konservierungsmittel

2 mit Antioxidationsmittel

3 mit Geschmacksverstarker

4 mit StiRungsmittel

5 mit Zuckerarten und SiiBungsmitteln
6 enthalt eine Phenylalaninquelle

Telefon 06332 — 90 58 11/

[Hier einaehenl

| MENU Il

| Vegetarisch

I Rihrei ¢

| mit Salzkartoffeln

I & Gurkensalat

: mit Essig-Ol-Dressing

Gemduseballchen
,Toskana®

|
Tomaten-BasilikumsoRe

mit Spaghettl Vollkorn Al

: Gemuse-Geschnetzeltes
| Kohlrabi, Champignons, Erbsen,
I
I

Zwiebeln

mit Spatzlen A€

I

| Ravioli spinatfiiiung *'

I in TomatensoRe

| & Mais-Bohnensalat
: mit Krauterdressing

H Schalenfriichte

H7 Macadamianiisse)
| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

Die Service Gruppe
catering service

Limetten-Zitronen-
Quarkspeise ©

Banane

Schoko-

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder®,
sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Schulverpflegung*
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fiur Ernahrung e. V. (DGE) als eine Mendilinie zertifiziert.

| (H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walnisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 Pecan-;

L Schwelfeldioxid / Sulfite

M SuRlupinen
N Weichtiere

| 8 mit Farbstoff
9 geschwefelt
10 gewachst
11 geschwarzt

| 12 mit Phosphat

7 kann bei tberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken

[Hier einaebhenl
DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Stralle 17, 66482 Zweibriicken

E-Mail catering.zw@dsgmbh.com



WOCHE
24-2023

Montag

12.06.2023

Dienstag
13.06.2023

Mittwoch
14.06.2023

Donnerstag
15.06.2023

Freitag
16.06.2023

Hauptallergene |

Zusatzstoffe

A glutenhaltige Getreide

(A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)
B Krebstiere

C Eier

D Fisch

1 mit Konservierungsmittel

2 mit Antioxidationsmittel

3 mit Geschmacksverstarker

4 mit StiRungsmittel

5 mit Zuckerarten und SiiBungsmitteln
6 enthalt eine Phenylalaninquelle

[Hier einaehenl

Die Service Gruppe

catering service

____________ F———————————p———————————
(} \., I .. I ‘.,
MENUT W | MENU II | DESSERT Wi
| Vegetarisch |
____________ r___________r___________
Querbeet-Gemduseeintopf | Querbeet-Gemiseeintopf |
Kartoffeln, Mohren, Sellerie, Lauch, I Kartoffeln, Mohren, Sellerie, Lauch, I MIIChreiS GBIO
Rosenkohl, Kohlrabi : Rosenkohl, Kohlrabi : I mit Kirschen
mit Tafelbrétchen A1 : mit Tafelbrétchen A1 :
____________ '____________1____________
Ratatouille I Ratatouille I
Paprika, Zucchini, Zwiebeln, Tomaten I Paprika, Zucchini, Zwiebeln, Tomaten I
mit Salzkartoffeln : mit Salzkartoffeln : Nektarine
& Mohrensalat & Mohrensalat
mit Zitronendressing : mit Zitronendressing :
____________ r———————— =
Kasespatzle A€ : Kasespatzle A1¢¢ :
mit Rostzwiebeln | mit Rostzwiebeln | Aofelmus
& Lollo Rosso Salat | & Lollo Rosso Salat | P
mit Krauterdressing | mit Krauterdressing |
____________ .- -
I I
Hahnchenbrustfilet | Milch-Schnitzel A'¢¢ |
mit Pusztasole I mit Pusztasole I Butterkeks-
Paprika, Zwiebeln, Tomate : Paprika, Zwiebeln, Tomate : Milchpudding '¢¢
& Reis I & Reis I
____________ -
I I
Fischfrikadelle seetacns*™“? |  Gemusefrikadelle A'¢ |
mit KrautersoRe ©, I mit KrautersoRe ©, I Banane
Kohlrabigemiise I Kohlrabigemiise I
& Salzkartoffeln : & Salzkartoffeln :

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder®,
sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Schulverpflegung*
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fiur Ernahrung e. V. (DGE) als eine Mendilinie zertifiziert.

H Schalenfriichte
| (H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walnisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 Pecan-;
H7 Macadamianiisse)
| Sellerie
J Senf
K Sesamsamen
L Schwelfeldioxid / Sulfite
M SiiRlupinen
N Weichtiere

7 kann bei tberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken
| 8 mit Farbstoff

9 geschwefelt

10 gewachst

11 geschwarzt
| 12 mit Phosphat

[Hier einaehenl

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Stralle 17, 66482 Zweibriicken
Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com



Die Service Gruppe

catering service

. | } |
WOCHE MENO | \?p | MEND I | DESSERT \Qa

25-2023 | Vegetarisch |

Gemilsemaultaschen spinat, | Gemiisemaultaschen Spinat,
| |

Mohren, Sellerie Mohren, Sellerie

I
I I
in Tomatensofe I in Tomatensole : Vanille-Quarkspeise ©
I I
I I

Montag

19.06.2023 & Endiviensalat & Endiviensalat
mit Vinaigrette * mit Vinaigrette *
____________ '____________1____________
Bratwurst *CEFLUGEL I Gemiisebratwurst * I
Dienstag mit buntem Nudelsalat | mit buntem Nudelsalat | Apfel
20062023 Tomaten, Erbsen, Mais Al | Tomaten, Erbsen, Mais A |
mit Frischkése-Cocktaildressing I mit Frischkase-Cocktaildressing I
I I
____________ F—————————— 7 ————————— =
I I
: . | ) | Dampfnudel A¢¢
Mittwoch “ BrokI<oI|su ppe o | " Brokkollsuppe | mit Bourbon-
21 062023 Mohren, Sellerie, Lauch, Zwiebeln | Mohren, Sellerie, Lauch, Zwiebeln | VanilIeSOBe G
I I
____________ I____________I____________
Donnerstag Milchschnitzel A':¢-¢ : Milchschnitzel A"¢-¢ :
22 06.2023 mit Puszta-SoRe | mit Puszta-SoRe | Aprikose
Paprika-Tomatens.ofse | Paprika-Tomatens.oISe |
& Naturreis I & Naturreis I
T Lachsin Gemise: | i e
| i Use- | ) .. |
| Feecesone | fEerConisena |
Freitag : Méhren, Sellerie, Porree el : Motren. Selleric. P pA1,G,H1,H2,I : SChOI(O-CG 5
mit Salzkartoffeln ohren, Selerie, Porree Milchpudding ©¢*#!
23.06.2023 : & Eisbergsalat : & Eisbergsalat :

mit Krauterdressing mit Krauterdressing

| ____________ —_ 4o

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder®,
sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Schulverpflegung*
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fiur Ernahrung e. V. (DGE) als eine Mendilinie zertifiziert.

H Schalenfriichte
| (H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walnisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 Pecan-;
H7 Macadamianiisse)

A glutenhaltige Getreide
| (A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)
B Krebstiere

N | Sellerie
| G Eer J Senf
Hauptallergene D Fisch K Sesamsamen
I ﬁg",’””sse L Schwelfeldioxid / Sulfite
O_Ia . M SuRlupinen
| G Milch (einschl. Laktose) N Weichtiere
1 mit Konservierungsmittel 7 kann bei (ibermaRigem Verzehr abfiihrend wirken
2 mit Antioxidationsmittel | 8 mit Farbstoff
3 mit Geschmacksverstarker 9 geschwefelt
ZusatZStOﬁe I 4 mit StGRungsmittel I 10 gewachst
5 mit Zuckerarten und SiiBungsmitteln 11 geschwarzt
6 enthalt eine Phenylalaninquelle | 12 mit Phosphat
T T A I . ]_____.___. __________
[Hier einnehenl [Hier einaehenl

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Stralle 17, 66482 Zweibriicken
Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com



WOCHE
26-2023

Montag

26.06.2023

Dienstag
27.06.2023

Mittwoch

28.06.2023 Erbsen-TomatensoRe 2¢

MENU | (ol

Vollkost DGE

Eieromelette ©©
mit Spinat ©
& Salzkartoffeln

Karotten-Kiirbis-Rosti A€
mit KrautersoRRe ©

& Naturreis

Tortellini asefiiung "¢

mit Seelachs in

Donnerstag Blumenkohltaler *'

29.06.2023

I
I
Freitag I
30.06.2023 I

I

| C Eier
Hauptallergene Sl

mit Kartoffelstampf ©

& Gurkensalat

mit Krauterdressing

Geschnetzeltes

JZuricher Art”

G,SCHWEIN
Champignons, Zwiebeln

mit Spatzlen A€
& Tomatensalat
mit Essig-Ol-Dressing

Zusatzstoffe | 4 mit SuRungsmitte!

[Hier einaehenl

I ..

| MENU II

| Vegetarisch

:_ ___________
: Eieromelette ©©

| mit Spinat ©

| & Salzkartoffeln

I

'_ ___________

I

| Karotten-Kiirbis-Rosti A'C
: mit KrautersoRe ©
I
I

& Naturreis
———————————
I
| Tortellini asefiitung **"°
| mit Erbsen-

: TomatensoRe °©
-

I

I Blumenkohltaler A"

| mit Kartoffelstampf ©
I & Gurkensalat

I mit Krauterdressing
|  Vegi-Geschnetzeltes
| LZuricher Art*

I Champignons, Zwiebeln Fe

I mit Spatzlen A'¢C

I & Tomatensalat

| mit Essig-Ol-Dressing

Die Service Gruppe

catering service

T 1
| DESSERT |ufo |
| |
T 4
I I
| |
: Pflaume I
I I
| |
f———————— .

G
mit Schokostlickchen

I I
: Stracciatella-Quarkspeise :
I I
I I

____________ | S ) S S — —— e
I )
Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo I
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder®, |
sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Schulverpflegung* |
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fur Ernahrung e. V. (DGE) als eine Mendilinie zertifiziert. |
e T H Schalenfrichte ]
A glutenhaltige Getreide X . P L i i
| (A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; Ad Gerste; A5 Griinkern) | L’;‘mi’;%:':“::u?:;' H3 Walniisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 Pecan-; |
B Krebstiere | Sellerie |
J Senf |
| E Erdni K Sesamsamen |
ranisse L Schwelfeldioxid / Sulfite |
M SiRlupi
| © Mih (einsch. Laktose) N Weichion |
1 mit Konservierungsmittel | 7 kann bei tberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken |
2 mit Antioxidationsmittel | 8 mit Farbstoff |
3 mit Geschmacksverstarker 9 geschwefelt
10 gewachst I
5 mit Zuckerarten und SiiBungsmitteln 11 geschwarzt |
6 enthalt eine Phenylalaninquelle | 12 mit Phosphat |
__________________ -

[Hier einaehenl

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Stralle 17, 66482 Zweibriicken
Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com
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