WOCHE
49-2022

Montag
05-12-2022

Dienstag
06-12-2022
NIKOLAUS-TAG

Mittwoch
07-12-2022

Donnerstag
08-12-2022

Freitag
09-12-2022

Hauptallergene

Zusatzstoffe

Die Service Gruppe
catering service

MENU | ol

Vollkost DGE.

MENU Il

Vegetarisch

DESSERT oo

Eier in SenfsoRe ©¢*

mit Salzkartoffeln
& Méhfgnsalat
mit Essig-Ol-Dressing

Eier in SenfsoRe ¢

mit Salzkartoffeln
& Mt')h[ensalat
mit Essig-Ol-Dressing

Limetten-Zitronen-
Quarkspeise ©

Hackballchen ,Toskana“
A1,C,RIND

Gemtseballchen
,JToskana“

Tom:flten-BasiIikumso.Be A1 Tomaten-BasilikumsoRe Orange
mit Spaghettl Vollkorn mit Spaghetti Vollkorn
Geschnetzeltes Gemlise-Geschnetzeltes
Champignong,’Fl,Elerslgn, Kohlrabi, Champigno&s, Erbsen, Kirschjoghurt G
.Zwiebfln A1CG . Zv«'liebeln ACG
mit Spatzlen "™ mit Spatzlen ™™
Blumenkohitaler A€ Blumenkohitaler *©
mit Mdhren- mit M&hren- Apfel
Kartoffelstampf © Kartoffelstampf ©
Thunfisch . Al
. D Ravioli spinatiillung
in Tomatensolte in Tomatensolte Schoko-

mit Ravioli Spinatfiillung Al
& Mais-Bohnensalat
mit Krauterdressing

& Mais-Bohnensalat
mit Krauterdressing

Milchpudding <®*'°

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder",
sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Schulverpflegung*
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Meniilinie zertifiziert.

A glutenhaltige Getreide

(A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)

B Krebstiere

C Eier

D Fisch

E Erdnisse

F Soja

G Milch (einschl. Laktose)

H Schalenfriichte

H7 Macadamianiisse)
| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

M SiRlupinen
N Weichtiere

L Schwelfeldioxid / Sulfite

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 Pecan-;

mit Konservierungsmittel

2 mit Antioxidationsmittel

3 mit Geschmacksverstérker

4 mit StiRungsmittel

mit Zuckerarten und StiBungsmitteln
6 enthalt eine Phenylalaninquelle

8 mit Farbstoff
9 geschwefelt
10 gewachst

11 geschwarzt
12 mit Phosphat

7 kann bei GberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California StralRe 17, 66482 Zweibriicken
Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com




WOCHE
50-2022

Montag
12-12-2022

Dienstag
13-12-2022

Mittwoch
14-12-2022

Donnerstag
15-12-2022

Freitag
16-12-2022

Hauptallergene

Zusatzstoffe

Die Service Gruppe
catering service

MENU | ol MENU I DESSERT oo
Vollkost DGE. Vegetarisch DGE.
Querbeet-Gemuseeintopf | Querbeet-Gemuseeintopf
5 : 5 - Milchreis °'°
Kartoffeln, M6hren, SeIIerle,ILauch, Kartoffeln, M&hren, Sellene,lLauch, ) .
Rosenkohl, Kohlrabi Rosenkohl, Kohirabi mit Kirschen
mit Tafelbrétchen mit Tafelbrotchen
Wgrstchengulasch Ratatouille
Papl;l:s:\rl}vla%e&rﬂ,uTgELaten, Paprika, 'Zucchini, Zwiebeln, Tomaten .
mit Salzkartoffeln mit Sa_l_lzkartoffeln Birne
. & Mohrensalat
& Mohrensalat o )
o . mit Zitronendressing
mit Zitronendressing
Kasespatzle A'C°¢ Kasespatzle A°°
mit Rostzwiebeln mit Rostzwiebeln Aofelmus
& Eisbergsalat & Eisbergsalat P
mit Krauterdressing mit Krauterdressing
H&hnchenbrustfilet Milch-Schnitzel "¢
& Couscous-Salat & Couscous-Salat ButterkeksA-1 o
Tomaten, Erbsen, Zwiebﬂn Tomaten, Erbsen, Zwiel')ﬂn Milchpudding H
mit Essig-Ol-Dressing mit Essig-Ol-Dressing
Fischfrikadelle seecns " 'C° | Gemiisefrikadelle **°
mit Krautersolle 7, mit Krautersolle G,
Zwetschgen

Butterriben-Gemiise
& Salzkartoffeln

Butterriben-Gemise
& Salzkartoffeln

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder",
sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Schulverpflegung*
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Menlilinie zertifiziert.

A glutenhaltige Getreide

(A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)

B Krebstiere

C Eier

D Fisch

E Erdnisse

F Soja

G Milch (einschl. Laktose)

H Schalenfriichte

H7 Macadamianiisse)
| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

M SiRlupinen
N Weichtiere

L Schwelfeldioxid / Sulfite

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 Pecan-;

mit Konservierungsmittel

2 mit Antioxidationsmittel

3 mit Geschmacksverstérker

4 mit StiRungsmittel

mit Zuckerarten und StiBungsmitteln
6 enthalt eine Phenylalaninquelle

8 mit Farbstoff
9 geschwefelt
10 gewachst

11 geschwarzt
12 mit Phosphat

7 kann bei GberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Strale 17, 66482 Zweibriicken
Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com




WOCHE
51-2022

Montag
19-12-2022

Dienstag
20-12-2022

Mittwoch
21-12-2022

Donnerstag
22-12-2022

Freitag
23-12-2022

Hauptallergene

Zusatzstoffe

Die Service Gruppe
catering service

MENU | ol
Vollkost DGE

MENU Il

Vegetarisch

DESSERT

Gemtusemaultaschen
A1,C,G,
Spinat, Méhren, Sellerie
in TomatensolRe
& Endiviensalat
mit Vinaigrette *

Gemiusemaultaschen
A1,C,G,|
Spinat, Méhren, Sellerie
in TomatensolRe
& Endiviensalat
mit Vinaigrette *

Vanille-Quarkspeise ©

Méohren, Sellerie, Lauch, Zwiebeln

Méhren, Sellerie, Lauch, Zwiebeln

Bratwurst »*CEF-UCEL Gemiisebratwurst *
mit buntem Nudelsalat mit buntem Nudelsalat Apfel
Tomaten, Erbsen, Mais ALG Tomaten, Erbsen, Mais A1G
mit Frischkase-Cocktaildressing mit Frischkase-Cocktaildressing
1,C,G
- . Dampfnudel A"
Kirbissuppe Klrbissuppe .
PP PP mit Bourbon-

VanillesoRe ©

mit Salzkartoffeln
& Eisbergsalat
mit Krauterdressing

Méohren, Sellerie, Porree

& Eisbergsalat
mit Krauterdressing

H&hnchenbrustfilet Milchschnitzel A"¢¢
mit Puszta-SoRe mit Puszta-Sole Birne
Paprika-TomatensoRe Paprika-Tomatensolle
& Naturreis & Naturreis
Lachs in Gemiise- .
. . Kartoffel-Gemuseauflauf
FrischkasesolRe oy
Gl mit Kése-Knusperkruste
Mbhren, Sellerie, Porree A1,G,H1,H2,I Schoko-

Milchpudding <®*'°

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder",
sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Schulverpflegung*
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Menlilinie zertifiziert.

A glutenhaltige Getreide

B Krebstiere

C Eier

D Fisch

E Erdnisse

F Soja

G Milch (einschl. Laktose)

(A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)

H Schalenfriichte

H7 Macadamianiisse)
| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

M SiRlupinen
N Weichtiere

L Schwelfeldioxid / Sulfite

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 Pecan-;

mit Konservierungsmittel

2 mit Antioxidationsmittel

3 mit Geschmacksverstérker

4 mit StiRungsmittel

mit Zuckerarten und StiBungsmitteln
6 enthalt eine Phenylalaninquelle

8 mit Farbstoff
9 geschwefelt
10 gewachst

11 geschwarzt
12 mit Phosphat

7 kann bei GberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Strale 17, 66482 Zweibriicken
Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com




Die Service Gruppe
catering service

FERIENWOCHEH MENU | |l MENU I DESSERT wfs
52-2022 Vollkost DGE. Vegetarisch DGE.
Montag |

26-12-2022 | T
WEIHNACHTEN |
e Karotten-Kiirbis-Rosti #'© | Karotten-Kiirbis-Rosti *©
9 . mit KrautersoRe ° mit KrautersoRe © Kirschquark ©
27-12-2022 | & Naturreis & Naturreis
o A1,G e MG
L S, g | SwacoitelaQuarkspeise
28-12-2022 Erbsen-Tomatensofe °° Tomatensofe >© mit Schokostiickchen
Donnerstag | Eieromelette ©© Eieromelette ©©
29-12-2022 mit Spinat © mit Spinat © Apfel
& Salzkartoffeln & Salzkartoffeln
Geschnetzeltes Vegi-Geschnetzeltes
LZuricher Art* LZuricher Art"
Freitag Champignons, Zwiebeln © SCHWEIN Champignons, Zwiebeln FG Hai G
: mit Spatzlen "¢ mit Spatzlen "¢ Vanillejoghurt
S i 20 & Rote Beete-Salat & Rote Beete-Salat
mit Essig-Ol-Dressing mit Essig-Ol-Dressing

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder",
sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Schulverpflegung*
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Menlilinie zertifiziert.

| Aglutennaltige Getreide P;?;ha;erf_ri:;h}_t'e I-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 P ;
i (A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern) ( andel n He el alnuisse; istazien; ashews; ecan-;
H . H7 Macadamianiisse)
i B Krebstiere A
H ) | Sellerie
i CEier J Senf

Hau ptallergene i [E) E'Zch' K Sesamsamen
- S’_”usse L Schwelfeldioxid / Sulfite
G N(I)'JIah inschl. Laki M SiiBlupinen
5 ilch (einschl. Laktose) N Weichtiere
§ 1 mit Konservierungsmittel 7 kann bei GberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken
E 2 mit Antioxidationsmittel 8 mit Farbstoff
{3 mit Geschmacksverstarker 9 geschwefelt

Zusatzstoffe i 4 mit StiBungsmittel 10 gewachst

§ 5 mit Zuckerarten und StiBungsmitteln 11 geschwarzt
§ 6 enthalt eine Phenylalaninquelle 12 mit Phosphat

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Strale 17, 66482 Zweibriicken
Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com



