WOCHE
45-2022

Montag
07-11-2022

Dienstag
08-11-2022

Mittwoch
09-11-2022

Donnerstag
10-11-2022

Freitag
11-11-2022

Hauptallergene

Zusatzstoffe

Die Service Gruppe
catering service

mit Mehrkornbrétchen

mit Mehrkornbrétchen

MENU | ol MENU II DESSERT oo
Vollkost DGE. Vegetarisch DGE.
Kurbissuppe Kirbissuppe .
) PPE ) ) PPe ) Kaiserschmarrn A¢
Kartoffeln, M6hren, Sellerie, Lauch Al Kartoffeln, M6hren, Sellerie, Lauch mlt Kirschen

Lachs in Krautersofe °¢
mit Naturreis
& Rote Beete-Salat
mit Essig-Ol-Dressing

Mediterrane Reispfanne

Zucchini, Zuckerscho(Lfn, Paprika,

Naturreis

& Rote Beete-Salat
mit Essig-Ol-Dressing

Pfirsich-Maracuja-
Joghurt ©

Spaghett' Vollkorn
Bolognese

Hackfleisch-TomatensoRe
mit Reibekase

Spaghettl Vollkorn

Napoli Tomatensoﬁg
mit Reibekase

Schoko-Milchpudding &°"°

& Kartoffelstampf G

& Kartoffelstampf G

Schwabische Schwabische
Spatzle-Pfanne Spatzle-Pfanne
Méohren, Sellerie, Wachskq?e?gohnen, Mohren, Sellerie, Wachsﬂ(’e&tmgohnen, Birne
Schwarzwurzeln Schwarzwurzeln
& Gurkensalat & Gurkensalat
mit Krauterdressing mit Krauterdressing
Schnitzel ,Wiener Art* Milch-Schnitzel
A1,C,SCHWEIN ,,Wiener Art“ A1,C
mit Erbsen- mit Erbsen- Pflaume
Moéhrengemiise Moéhrengemiise

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder",
sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Schulverpflegung*
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Menlilinie zertifiziert.

A glutenhaltige Getreide

B Krebstiere

C Eier

D Fisch

E Erdnisse

F Soja

G Milch (einschl. Laktose)

(A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)

H Schalenfriichte

H7 Macadamianiisse)
| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

M SiRlupinen
N Weichtiere

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 Pecan-;

L Schwelfeldioxid / Sulfite

mit Konservierungsmittel

2 mit Antioxidationsmittel

3 mit Geschmacksverstérker

4 mit StiRungsmittel

mit Zuckerarten und StiBungsmitteln
6 enthalt eine Phenylalaninquelle

8 mit Farbstoff
9 geschwefelt
10 gewachst

11 geschwarzt
12 mit Phosphat

7 kann bei GberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Strale 17, 66482 Zweibriicken
Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com




WOCHE
46-2022

Montag
14-11-2022

Dienstag
15-11-2022

Mittwoch
16-11-2022

Donnerstag
17-11-2022

Freitag
18-11-2022

Hauptallergene

Zusatzstoffe

Die Service Gruppe
catering service

Zwiebeln, Erbsen A1
mit Spiralnudeln vojkom

Linsen, Zwiebeln, Erbsen
mit Spiralnudeln vgjkom

MENU | ol MENU I DESSERT oo
Vollkost DGE. Vegetarisch DGE.
Kartoffelsuppe Kartoffelsuppe Milchreis ©°'°
Méohren, Sellerie, Lauch, Zwiebel Méhren, Sellerie, Lauch, Zwiebel H A
mit Tafelbrétchen i mit Tafelbrotchen i mit Kirschen
Has;cheeRIND Vegi-Haschee Mandarinen-

Quarkspeise ©

Eieromelette ¢

Eieromelette ©©

& Gurkensalat
mit Krauterdressing

& Gurkensalat
mit Krauterdressing

mit Spinat ¢ mit Spinat ¢ Waldfruch.tjoghur(t;

& Salzkartoffeln & Salzkartoffeln Erd-, Brom- & Himbeeren
Hilhnerfrikassee Gemdsefrikassee

. (S H Méhren, Erbsen, Brechbohnen,

M°hf9“§’|‘%s;"div?;'rzsr\;?:t"re's Ribehen _ Mit Naturreis Banane
. ; . & Endiviensalat

mit Essig-Ol-Dressing mit Essig-Ol-Dressing

Seelachsfilet *' Blumenkohl-Happen *'°
mit Kartoffelstampf © mit Kartoffelstampf © Apfel

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder",
sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Schulverpflegung*
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Menlilinie zertifiziert.

A glutenhaltige Getreide

B Krebstiere

C Eier

D Fisch

E Erdnisse

F Soja

G Milch (einschl. Laktose)

(A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)

H Schalenfriichte

H7 Macadamianiisse)
| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

M SiRlupinen
N Weichtiere

L Schwelfeldioxid / Sulfite

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 Pecan-;

mit Konservierungsmittel

2 mit Antioxidationsmittel

3 mit Geschmacksverstérker

4 mit StiRungsmittel

mit Zuckerarten und StiBungsmitteln
6 enthalt eine Phenylalaninquelle

8 mit Farbstoff
9 geschwefelt
10 gewachst

11 geschwarzt
12 mit Phosphat

7 kann bei GberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Strale 17, 66482 Zweibriicken

Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com




WOCHE
47-2022

Montag
21-11-2022

Dienstag
22-11-2022

Mittwoch
23-11-2022

Donnerstag
24-11-2022

Freitag
25-11-2022

Hauptallergene

Zusatzstoffe

Die Service Gruppe
catering service

MENU | ol
Vollkost DGE

MENU Il

Vegetarisch

DESSERT oo

Linseneintopf

Kartoffeln, Méhren, Se{lerie,

Lauch, Zwigb In

Linseneintopf

Kartoffeln, M&hren, Selllerie,

GrieRbrei*'®

Reis, Mais, Paprika.
Al

Erbsen, Zwiebeln

mit Essig-Ol-Dressing

Reis, Mais, Paprika
PR

Erbsen, Zwiebeln
mit Essig-Ol-Dressing

mit Lyoner ,GEFLUGEL Lauch, Zwiebeln
Thunfisch Gemiiseklopse
in TomatensoRe ° in TomatensoRe ™"

mit Spaghetti voiorn * mit Spaghetti voiorn * Orange
& Eisbergsalat & Eisbergsalat

mit Joghurtdressing © mit Joghurtdressing ©

Brokkoli-Ecken A" Brokkoli-Ecken A"

mit buntem Konfettisalat mit buntem Konfettisalat B
ananen-

Quarkspeise ©

Hahnchen ,stR-sauer”

Paprika, Ananas

Mildes BIumemkohI-GCurry

Kartoffeln, Kokosnuss

& Knabbergemiise
Kohlrabi, Méhren, Gurken

& Knabbergemiise
Kohlrabi, Méhren, Gurken

mit Naturreis mit Naturreis Apfel
& Gurkensalat & Gurkensalat
mit Krauterdressing mit Krauterdressing
Pellkartoffeln . Pellkartoffeln .
mit Krauterquark mit Krauterquark Marmorkuchen A'¢

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder",
sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Schulverpflegung*
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Menlilinie zertifiziert.

A glutenhaltige Getreide

B Krebstiere

C Eier

D Fisch

E Erdnisse

F Soja

G Milch (einschl. Laktose)

(A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)

H Schalenfriichte

H7 Macadamianiisse)
| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

M SiRlupinen
N Weichtiere

L Schwelfeldioxid / Sulfite

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 Pecan-;

mit Konservierungsmittel

2 mit Antioxidationsmittel

3 mit Geschmacksverstérker

4 mit StiRungsmittel

mit Zuckerarten und StiBungsmitteln
6 enthalt eine Phenylalaninquelle

8 mit Farbstoff
9 geschwefelt
10 gewachst

11 geschwarzt
12 mit Phosphat

7 kann bei GberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Strale 17, 66482 Zweibriicken
Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com




WOCHE
48-2022

Montag
28-11-2022

Dienstag
29-11-2022

Mittwoch
30-11-2022

Donnerstag
01-12-2022

Freitag
02-12-2022

Hauptallergene

Zusatzstoffe

Die Service Gruppe
catering service

MENU | |wf MENU I DESSERT |ufe
Vollkost DGE. Vegetarisch DGE.
Schlemmerfilet . .
4 la Bordelaise® Gemise-Reispfanne
i ) . A1,D Paprika, Champignons, Zwiebeln
See'a°hsr”r;'i‘t3ﬁ:<t’3‘lﬂ:%"i:s‘e mit Fetawirfeln Apfel
& Feldsalat & Feldsalat
mit Vinaigrette * mit Vinaigrette *
Qulaschsuppe Vegi-Gulaschsuppe
Paprika, wabelrklhgrtoffeln, Schokokuchen A1,C,G

Tomaten A2
mit Roggenbrdtchen

Kartoffeln, Paprika, Zwi_t_abeln, Tomg en
mit Roggenbrdtchen

Mac’'n‘Cheese
A1,G

amerik. Nudel-Kaseauflauf
mit Farmersalat

Mohren, Apfel, Sellelrig
mit Joghurtdressing '

Mac’'n‘Cheese
A1,G

amerik. Nudel-Késeauflauf
mit Farmersalat

Mohren, Apfel, Sellelria
mit Joghurtdressing '

Vanillejoghurt G
mit Haferflocken **

Bratwurst *CEF-UCEL Gemdusebratwurst
mit Erbsen- mit Erbsen- Rote Griitze
Méhrengemijse ¢ Méhrengemuse ¢ Kirschen, Erdbeeren, Himbeeren
& Salzkartoffeln & Salzkartoffeln
Schupfnudel- Schupfnudel-
Gemisepfanne Gemiusepfanne

Brokkoli, Zucchini, Aube(r:gine,

Paprika, Zwiebeln
& Gurkensalat

mit Krauterdressing

Brokkoli, Zucchini, Aube&gine,

Paprika, Zwiebeln
& Gurkensalat

mit Krauterdressing

Obstsalat
Apfel, Trauben, Birne

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder",
sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Schulverpflegung*
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Menlilinie zertifiziert.

A glutenhaltige Getreide

(A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)

B Krebstiere

C Eier

D Fisch

E Erdnisse

F Soja

G Milch (einschl. Laktose)

H Schalenfriichte

H7 Macadamianiisse)
| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

M SiRlupinen
N Weichtiere

L Schwelfeldioxid / Sulfite

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 Pecan-;

mit Konservierungsmittel

2 mit Antioxidationsmittel

3 mit Geschmacksverstérker

4 mit StiRungsmittel

mit Zuckerarten und StiBungsmitteln
6 enthalt eine Phenylalaninquelle

8 mit Farbstoff
9 geschwefelt
10 gewachst

11 geschwarzt
12 mit Phosphat

7 kann bei GberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Stralle 17, 66482 Zweibrucken
Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com




