WOCHE
40-2022

Montag
03.10.2022
FEIERTAG

Dienstag
04.10.2022

Mittwoch
05.10.2022

Donnerstag
06.10.2022

Freitag
07.10.2022

Hauptallergene

Zusatzstoffe

Die Service Gruppe
catering service

& Kartoffelstampf ¢

& Kartoffelstampf ¢

MENU | ol MENU I DESSERT oo
Vollkost DGE. Vegetarisch DGE.
Kdnigsberger Kdnigsberger
Klopse A"CRIND Vegi-Klopse *"¢F
mit Risi-Bisi grpsen-reis mit Risi-Bisi grpsen-reis Birne
& Mohrensalat & Mohrensalat
mit Zitronendressing mit Zitronendressing
Rihrei ©© Rihrei ©© Joghurt
mit Spinat ¢ mit Spinat ¢ mit Trauben

& Dinkelflocken *'

Hahnchenbrustfilet
mit Tomatensole,
Naturreis & Eisbergsalat
mit Joghurtdressing ©

Gefillite Paprika '
mit Tomatensole,
Naturreis & Eisbergsalat
mit Joghurtdressing ©

Zwetschgen

Backfisch schone P
mit Kohlrabigemuse G
& Salzkartoffeln

Gemuse-
Knusperschitze
mit Kohlrabigemise G

& Salzkartoffeln

I A1,C|I

Vanille-Milchpudding ¢

Anderungen vorbehalten.

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitétsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder",
sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Schulverpflegung*
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fir Ernahrung e. V. (DGE) als eine Mendilinie zertifiziert.

! Aglutenhaltige Getreide

i B Krebstiere

i CEier

i D Fisch

i E Erdnisse

F Soja

E G Milch (einschl. Laktose)

E (A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)

H Schalenfriichte

H7 Macadamianiisse)
| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

M SiRlupinen
N Weichtiere

L Schwelfeldioxid / Sulfite

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 Pecan-;

i 1 mit Konservierungsmittel

{2 mit Antioxidationsmittel

i 3 mit Geschmacksverstarker

i 4 mit StRungsmittel

E 5 mit Zuckerarten und StiBungsmitteln
§ 6 enthalt eine Phenylalaninquelle

8 mit Farbstoff
9 geschwefelt
10 gewachst

11 geschwarzt
12 mit Phosphat

7 kann bei GberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Strale 17, 66482 Zweibriicken

Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com




WOCHE
41-2022

Montag
10-10-2022

Dienstag
11-10-2022

Mittwoch
12-10-2022

Donnerstag
13-10-2022

Freitag
14-10-2022

Hauptallergene

Zusatzstoffe

Die Service Gruppe
catering service

MENU | ol MENU I DESSERT oo
Vollkost DGE. Vegetarisch DGE.
Lachs Gemiuseballichen *'
in Frischkasesofe °°¢ in FrischkasesoRe %€ B
mit Brokkoli-GemiUse mit Brokkoli-Gemtise anane
& Naturreis & Naturreis
Putenschnitzel ,Natur* Kohlroulade *'F
mit brauner SoRe ' mit brauner SoRe ' ,Helenchen*
& Méhren- & Mohren- Birne mit SchokosoRe ¢
Kartoffelstampf © Kartoffelstampf ©

L A1,C,G
Tortellini kasefiiliung

Napoli TomatensoRe
& Gurkensalat
mit Krauterdressing

L A1,C.G
Tortellini kasefiiung

Napoli TomatensoRe
& Gurkensalat
mit Krauterdressing

Apfel

Bunte Mexico-Suppe
Hackfleisch, Kidney-Bohnen,
Mais, Tomaten, Zvrlﬁ?ﬁgn Méhren,

Sellerie

mit Vollkornbrétchen *'

Vegi-Mexico-Suppe
Kidney-Bohnen, Mais, Torr]a&tmb

Zwiebeln, Mdhren, Sellerie

mit Vollkornbrétchen !

Kirschquark ©

Semmelknddel A'¢¢

mit Spinat-MdhrensoRe &'
& Chinakohlsalat
mit Essig-Ol-Dressing

Semmelknadel A"¢€

mit Spinat-MohrensoRe &
& Chinakohlsalat
mit Essig-Ol-Dressing

Bayrisch* Créme €6

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder",
sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Schulverpflegung*
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Menlilinie zertifiziert.

A glutenhaltige Getreide

B Krebstiere

C Eier

D Fisch

E Erdnisse

F Soja

G Milch (einschl. Laktose)

(A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)

H Schalenfriichte

H7 Macadamianiisse)
| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

M SiRlupinen
N Weichtiere

L Schwelfeldioxid / Sulfite

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 Pecan-;

mit Konservierungsmittel

2 mit Antioxidationsmittel

3 mit Geschmacksverstérker

4 mit StiRungsmittel

mit Zuckerarten und StiBungsmitteln
6 enthalt eine Phenylalaninquelle

8 mit Farbstoff
9 geschwefelt
10 gewachst

11 geschwarzt
12 mit Phosphat

7 kann bei GberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Strale 17, 66482 Zweibriicken
Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com




FERIENWOCHE

42-2022

Montag
17-10-2022

Dienstag
18-10-2022

Mittwoch
19-10-2022

Donnerstag
20-10-2022

Freitag
21-10-2022

Hauptallergene

Zusatzstoffe

Die Service Gruppe
catering service

Mohren, Sellerie, Lauch & Zwiebeln

Méohren, Sellerie, Lauch & Zwiebeln

MENU | o MENU Il DESSERT |
Vollkost DGE. Vegetarisch DGE.
A1,C,G
Kartoffelsuppe Kartoffelsuppe Dampfnudeln

mit Bourbon-
VanillesoRe ©

Knusperfisch seshecnt """

mit Tomatensole,
Naturreis & Endiviensalat
mit Vinaigrette

Ravioli Gemiisefiillung I
mit TomatensoRe
& Endiviensalat
mit Vinaigrette J

Vollkornkekse A"'¢€

Kottbullar
A1,C,GEFLUGEL
Fleischballchen

mit Erbsen-
Méhrengemiise
& Kartoffelstampf ¢

Groénsaksbullar
A1,C,l
Gemiiseballchen
mit Erbsen-
Moéhrengemiise
& Kartoffelstampf ¢

Birne

Gulasch ,,Ungarischgl 'ﬁjrt“
Paprika, Zwiebeln, Tomate
mit Spatzlen ¢
& Mohrensalat
mit Zitronendressing

Ratatouille
Paprika, Zucchini, Zwiebeln, Tomate
mit Spatzlen Rick
& Mohrensalat
mit Zitronendressing

Heidelbeer-Quarkspeise °
mit Haferflocken 3

Couscous ™'
mit mildem
Blumenkohl-Curry
Kartoffeln, Mohren e

Couscous "'
mit mildem
BIumenkohI-Cngry

Kartoffeln, Mohren

Banane

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder",
sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Schulverpflegung*
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Menlilinie zertifiziert.

A glutenhaltige Getreide

B Krebstiere

C Eier

D Fisch

E Erdnisse

F Soja

G Milch (einschl. Laktose)

(A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)

H Schalenfriichte

| Sellerie
J Senf
K Sesamsamen

M SiRlupinen
N Weichtiere

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 Pecan-;
H7 Macadamianiisse)

L Schwelfeldioxid / Sulfite

mit Konservierungsmittel

2 mit Antioxidationsmittel

3 mit Geschmacksverstérker

4 mit StiRungsmittel

mit Zuckerarten und StiBungsmitteln
6 enthalt eine Phenylalaninquelle

8 mit Farbstoff
9 geschwefelt
10 gewachst

11 geschwarzt
12 mit Phosphat

7 kann bei GberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Strale 17, 66482 Zweibriicken

Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com




Die Service Gruppe
catering service

FERIENWOCHE MENU 1 |of MENU Il DESSERT oo
43-2022 Vollkost P Vegetarisch DGE.
Erbseneintopf Erbseneintopf
Montag Kartoffeln, Erbsen, Mohren, Kartoffeln, Erbsen, M&hren, BUtterkeks'
; ! - ! Milchpudding A"¢¢
24-1 0_2022 . Sellerie, Lau.m:;h A1 . Sellerie, Lau.t.:h Al [ p g
mit Vollkornbrotchen mit Vollkornbrétchen
Geschnetzelte Vegi-Geschnetzelte
LZuricher éﬁ;HNCHEN JZuricher Art” o
Dienstag Champignons, Zwiebeln Al Champignons, Zwiebeln ‘1 Apfel
25.10-2022 mit Spiralnudeln mit Spiralnudeln
& Rote Bgete-SaIat & Rote Bgete-SaIat
mit Essig-Ol-Dressing mit Essig-Ol-Dressing
: Lachsragout D6 Gemuseragout . .
Mitt h . ? .. Birne-Quitten-
— mit Brokkoli-GemUse Méhren, Romanobohnen, Brokkoli Quarstpeise G
26-10-2022 & Naturreis mit Naturreis
DRNITEEIEE Rinderfrikadelle A Gemiisebratwurst *
27-10-2022 mit Wirsinggemiise © mit Wirsinggem(ise © Zwetschgen
& Salzkartoffeln & Salzkartoffeln
Schupfnudeln ce Schupfnudeln ce
Freitag mit Gemﬁsesgfse mit Gemijsesgrse
Mohren, Porree Méohren, Porree Banane
28-10-2022 & China_lgohlsalat & China}gohlsalat
mit Essig-Ol-Dressing mit Essig-Ol-Dressing

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder",
sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Schulverpflegung*
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Meniilinie zertifiziert.

A glutenhaltige Getreide :?&ha;erf_ri:;h}_t'e I-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 P ;
(A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern) ( andeln; H2 Hsel; alnusse; istazien; ashew-; ecan-;
. H7 Macadamianiisse)
B Krebstiere A
’ | Sellerie
C Eier J Senf
Hau ptallergene [E) E'Zch' K Sesamsamen
; S’_”usse L Schwelfeldioxid / Sulfite
G N(I)'JIah inschl. Laki M SiRlupinen
ilch (einschl. Laktose) N Weichtiere
mit Konservierungsmittel 7 kann bei GberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken
2 mit Antioxidationsmittel 8 mit Farbstoff
3 mit Geschmacksverstérker 9 geschwefelt
Zusatzstoffe 4 mit StiBungsmittel 10 gewachst
mit Zuckerarten und StiBungsmitteln 11 geschwarzt
6 enthalt eine Phenylalaninquelle 12 mit Phosphat

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California StralRe 17, 66482 Zweibriicken
Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com



WOCHE
44-2022

Montag
31-10-2022

Dienstag
01-11-2022
FEIERTAG

Mittwoch
02-11-2022

Donnerstag
03-11-2022

Freitag
04-11-2022

Hauptallergene

Zusatzstoffe

Die Service Gruppe
catering service

Sellerie, Lauch & Zwiebeln
& Eierpfannkuchen

mit Spinatfiillung *"%¢

Sellerie, Lauch & Zwiebeln
& Elerpfannkuch?g .
mit Spinatfillung *%

MENU | ol MENU I DESSERT oo
Vollkost DGE. Vegetarisch DGE.
Méhrensuppe Moéhrensuppe

Chili con Carne

Kidney Bohnen, Mais, Zwiebeln,

Chili sin Carne

Kidney Bohnen, Mais, Linsen,

Kohlrabi, Méhren

Kohlrabi, Méhren

Tomaten P mit Naturreis Zwiebeln, Tomaten Mit Naturreis Kirschjoghurt ¢
& Eisbergsalat & Eisbergsalat
mit Joghurtdressing ¢ mit Joghurtdressing ¢
Fischfrikadelle *%P Gemiisefrikadelle **°
mit Salzkartoffeln mit Salzkartoffeln
& Knabbergemiise & Knabbergemiise Apfel
Mohren, Gurke & Kohlrabi Méhren, Gurke & Kohlrabi
mit Krauterquark-Dip mit Krauterquark-Dip
Gnocchi © Gnocchi ©
mit Gemuse- mit Gemuse- Banane
Frischkésesoge Frischkésesoge

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder",
sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Schulverpflegung*
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fir Ernahrung e. V. (DGE) als eine Meniilinie zertifiziert.

A glutenhaltige Getreide

B Krebstiere

C Eier

D Fisch

E Erdnisse

F Soja

G Milch (einschl. Laktose)

(A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)

H Schalenfriichte

H7 Macadamianiisse)
| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

M SiRlupinen
N Weichtiere

L Schwelfeldioxid / Sulfite

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 Pecan-;

mit Konservierungsmittel

2 mit Antioxidationsmittel

3 mit Geschmacksverstérker

4 mit StiRungsmittel

mit Zuckerarten und StiBungsmitteln
6 enthalt eine Phenylalaninquelle

8 mit Farbstoff
9 geschwefelt
10 gewachst

11 geschwarzt
12 mit Phosphat

7 kann bei GberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Strale 17, 66482 Zweibriicken
Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com




