WOCHE
23-2022

Montag
06-06-2022

Dienstag
07-06-2022

Mittwoch
08-06-2022

Donnerstag
09-06-2022

Freitag
10-06-2022

Hauptallergene

Zusatzstoffe

Die Service Gruppe
catering service

MENU | ol MENU I DESSERT oo
Vollkost DGE. Vegetarisch DGE.
FEIERTAG FEIERTAG FEIERTAG
Pfingsten Pfingsten Pfingsten
Eier in SenfsoRe ¢ Eier in Senfsolke ¢~
mit Salzkartoffeln mit Salzkartoffeln Aofel
& Toma_n_tensalat & Toma__tensalat P
mit Essig-Ol-Dressing mit Essig-Ol-Dressing
Geschnetzeltes Gemlise-Geschnetzeltes
Champignon&, FI,Elgbl_sEen, Kohlrabi, Champigno&s, Erbsen, Himbeerjoghurt G
Zwiebeln ' A1CG Zwiebeln ACG
mit Spatzlen =™ mit Spatzlen "™
Blumenkohitaler A€ Blumenkohitaler *©
mit Mohren- mit Mohren- Banane
Kartoffelstampf © Kartoffelstampf ©

Makrelenfilet
in TomatensoRe °
mit Ravioli Spinatfiillung A
& Mais-Bohnensalat
mit Krauterdressing

Ravioli Spinatfiillung Al
in Tomatensolte
& Mais-Bohnensalat
mit Krauterdressing

Karamellpudding €6

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder",
sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Schulverpflegung*
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Meniilinie zertifiziert.

E A glutenhaltige Getreide
i (A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)
i B Krebstiere

i CEier

i D Fisch

i E Erdnisse

! FSoja

E G Milch (einschl. Laktose)

H Schalenfriichte

H7 Macadamianiisse)
| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

M SiRlupinen
N Weichtiere

L Schwelfeldioxid / Sulfite

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 Pecan-;

i 1 mit Konservierungsmittel

{2 mit Antioxidationsmittel

i 3 mit Geschmacksverstarker

i 4 mit StRungsmittel

§ 5 mit Zuckerarten und StiBungsmitteln
§ 6 enthalt eine Phenylalaninquelle

8 mit Farbstoff
9 geschwefelt
10 gewachst

11 geschwarzt
12 mit Phosphat

7 kann bei GberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California StralRe 17, 66482 Zweibriicken
Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com




WOCHE
24-2022

Montag
13-06-2022

Dienstag
14-06-2022

Mittwoch
15-06-2022

Donnerstag
16-06-2022

Freitag
17-06-2022

Hauptallergene

Zusatzstoffe

Die Service Gruppe
catering service

MENU | ol MENU I DESSERT oo
Vollkost DGE. Vegetarisch DGE.
Querbeet-Gemuseeintopf | Querbeet-Gemuseeintopf .
Kartoffeln, M6hren, SeIIerie,ILauch, Kartoffeln, M&hren, Sellerie,lLauch, M"Chreis
Rosenkohl, Kohlrabi Rosenkohl, Kohlrabi mit Kirschen
mit Tafelbrétchen mit Tafelbrotchen
Wgrstchengulasch Ratatouille
Papl;l:s:\rl}vla%e&rﬂ,uTgELaten, Paprika, 'Zucchini, Zwiebeln, Tomaten
mit Salzkartoffeln mit Sa_l_lzkartoffeln Banane
. & Mohrensalat
& Mohrensalat Y )
. . mit Zitronendressing
mit Zitronendressing
Kasespatzle A'C°¢ Kasespatzle A°¢
mit Rostzwiebeln mit Rostzwiebeln Aofelmus
& Eisbergsalat & Eisbergsalat P
mit Krauterdressing mit Krauterdressing
FEIERTAG FEIERTAG FEIERTAG

Fronleichnam

Fronleichnam

Fronleichnam

Fischfrikadelle seopaens "2

mit Krautersolle 7,
Brokkoli-Gemtuise
& Salzkartoffeln

Gemiisefrikadelle A'°

mit Krautersolle G,
Brokkoli-GemUse
& Salzkartoffeln

Kirschen

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo

entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder",
sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Schulverpflegung*
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Menlilinie zertifiziert.

A glutenhaltige Getreide

(A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)

B Krebstiere

C Eier

D Fisch

E Erdnisse

F Soja

G Milch (einschl. Laktose)

H Schalenfriichte

H7 Macadamianiisse)
| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

M SiRlupinen
N Weichtiere

L Schwelfeldioxid / Sulfite

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 Pecan-;

mit Konservierungsmittel

2 mit Antioxidationsmittel

3 mit Geschmacksverstérker

4 mit StiRungsmittel

mit Zuckerarten und StiBungsmitteln
6 enthalt eine Phenylalaninquelle

8 mit Farbstoff
9 geschwefelt
10 gewachst

11 geschwarzt
12 mit Phosphat

7 kann bei GberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Stralle 17, 66482 Zweibrucken
Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com




WOCHE
25-2022

Montag
20-06-2022

Dienstag
21-06-2022

Mittwoch
22-06-2022

Donnerstag
23-06-2022

Freitag
24-06-2022

Hauptallergene

Zusatzstoffe

Die Service Gruppe
catering service

MENU | ol
Vollkost DGE

MENU Il

Vegetarisch

DESSERT oo

Gemtusemaultaschen
A1,C,G,
Spinat, Méhren, Sellerie
in TomatensolRe
& Endiviensalat
mit Vinaigrette *

Gemiusemaultaschen
A1,C,G,|
Spinat, Méhren, Sellerie
in TomatensolRe
& Endiviensalat
mit Vinaigrette *

Johannisbeerquark ¢

Méohren, Sellerie, Lauch, Zwiebeln

Méhren, Sellerie, Lauch, Zwiebeln

Bratwurst »*CEF-UCEL Gemiisebratwurst *
mit buntem Nudelsalat mit buntem Nudelsalat Apfel
Tomaten, Erbsen, Mais ALG Tomaten, Erbsen, Mais A1G
mit Frischkase-Cocktaildressing mit Frischkase-Cocktaildressing
. . A1,C.G
Kohlrabisuppe Kohlrabisuppe Dampfnudel

mit VanillesoRe ©

Hahnchenbrustfilet
mit Puszta-SoRe

Paprika-TomatensoRe

& Naturreis

Milchschnitzel A'¢¢

mit Puszta-SoRRe

Paprika-Tomatensolle

& Naturreis

Banane

Lachs in Gemiise-
FrischkasesolRe
Méhren, Sellerie, Porree el
mit Salzkartoffeln
& Eisbergsalat
mit Krauterdressing

Kartoffel-Gemuseauflauf
mit Kése-Knusperkruste
A1,G,H1,H2,I
Méohren, Sellerie, Porree

& Eisbergsalat
mit Krauterdressing

Schokopudding €6

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder",
sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Schulverpflegung*
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Menlilinie zertifiziert.

A glutenhaltige Getreide

B Krebstiere

C Eier

D Fisch

E Erdnisse

F Soja

G Milch (einschl. Laktose)

(A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)

H Schalenfriichte

H7 Macadamianiisse)
| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

M SiRlupinen
N Weichtiere

L Schwelfeldioxid / Sulfite

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 Pecan-;

mit Konservierungsmittel

2 mit Antioxidationsmittel

3 mit Geschmacksverstérker

4 mit StiRungsmittel

mit Zuckerarten und StiBungsmitteln
6 enthalt eine Phenylalaninquelle

8 mit Farbstoff
9 geschwefelt
10 gewachst

11 geschwarzt
12 mit Phosphat

7 kann bei GberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Strale 17, 66482 Zweibriicken
Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com




WOCHE
26-2022

Montag
27-06-2022

Dienstag
28-06-2022

Mittwoch
29-06-2022

Donnerstag
30-06-2022

Freitag
01-07-2022

Hauptallergene

Zusatzstoffe

Die Service Gruppe
catering service

MENU | ol MENU I DESSERT oo
Vollkost DGE. Vegetarisch DGE.
Frikadelle A"¢RND Blumenkohltaler *’
mit Kartoffelstampf © mit Kartoffelstampf © .
Mirabellen

& Gurkensalat
mit Krauterdressing

& Gurkensalat
mit Krauterdressing

Karotten-Kiirbis-Rosti A©

mit Krautersofe ©
& Naturreis

Karotten-Kirbis-Rosti ¢

mit KrautersoRe ©
& Naturreis

Erdbeerquark ©

L A1,G
Tortellini kasefiiliung

mit Seelachs in
Erbsen-Tomatensofe 2©

L A1,G
Tortellini kasefiiiung

mit Erbsen-
TomatensoRe °¢

Stracciatella-Créme .

Milchcréme mit Schokostiickchen
mit Himbeersole

Eieromelette ©¢

Eieromelette ©°©

mit Spinat © mit Spinat © Aprikose
& Salzkartoffeln & Salzkartoffeln
Geschnetzeltes Vegi-Geschnetzeltes
LZuricher Art* LZuricher Art*
Champignons, Zwiebeln © SCHWEIN Champignons, Zwiebeln FG Ki hioghurt G
mit Spatzlen "¢ mit Spatzlen "¢ Irschjoghu

& Tomatensalat
mit Essig-Ol-Dressing

& Tomatensalat
mit Essig-Ol-Dressing

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder",
sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Schulverpflegung*
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Menlilinie zertifiziert.

A glutenhaltige Getreide

(A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)

B Krebstiere

C Eier

D Fisch

E Erdnisse

F Soja

G Milch (einschl. Laktose)

H Schalenfriichte

H7 Macadamianiisse)
| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

M SiRlupinen
N Weichtiere

L Schwelfeldioxid / Sulfite

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 Pecan-;

mit Konservierungsmittel

2 mit Antioxidationsmittel

3 mit Geschmacksverstérker

4 mit StiRungsmittel

mit Zuckerarten und StiBungsmitteln
6 enthalt eine Phenylalaninquelle

8 mit Farbstoff
9 geschwefelt
10 gewachst

11 geschwarzt
12 mit Phosphat

7 kann bei GberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Strale 17, 66482 Zweibriicken
Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com




