Montag
02-05-2022

Dienstag
03-05-2022

Mittwoch
04-05-2022

Donnerstag
05-05-2022

Freitag
06-05-2022

Hauptallergene

Zusatzstoffe

Die Service Gruppe
catering service

Gurken-Krauterquark

Gurken-Krauterquark

MENU | ol MENO Il DESSERT oo

Vollkost P Vegetarisch DGE.
Pfannﬁ?%ggq Vegl-PfannA(-;\%gyros
Zwiebeln .  Zwiebeln . Mini-Windbeutel
mit Tomatenreis mit Tomatenreis _AICG

& Tsatziki & Tsatziki Vanillecréme

Eierpfannkuchen

Eierpfannkuchen

& Gurkensalat
mit Krauterdressing

& Gurkensalat
mit Krauterdressing

mit Spinatfiillung *"° mit Spinatfiillung "¢ Apfel
& Rote Bg_aete-SaIat & Rote Bgete-SaIat P
mit Essig-Ol-Dressing mit Essig-Ol-Dressing
Chili con Carne Chili sin Carne
Kidney BohnDen, Mais, Zwiebeln, Kidney Bohnen, Mais, Linsen, G
Tomaten mit Naturreis Zwiebeln, Tomaten Mit Naturreis Erdbeerjoghurt
& Eisbergsalat & Eisbergsalat
mit Joghurtdressing ¢ mit Joghurtdressing ¢
Fischfrikadelle *“P Gemiisefrikadelle **°
mit Salzkartoffeln mit Salzkartoffeln Banane

Gnocchi ©
mit GemUse-
Frischkasesolie
Kohlrabi, Méhren ¢

Gnocchi ©
mit GemUse-
Frischkasesole
Kohlrabi, Méhren ¢

Stracciatella-Créme

Milchcréme mit Schokostiickchen

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder",
sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Schulverpflegung*
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Meniilinie zertifiziert.

A glutenhaltige Getreide

B Krebstiere

C Eier

D Fisch

E Erdnisse

F Soja

G Milch (einschl. Laktose)

(A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)

H Schalenfriichte

H7 Macadamianiisse)
| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

M SiRlupinen
N Weichtiere

L Schwelfeldioxid / Sulfite

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 Pecan-;

mit Konservierungsmittel

2 mit Antioxidationsmittel

3 mit Geschmacksverstérker

4 mit StiRungsmittel

mit Zuckerarten und StiBungsmitteln
6 enthalt eine Phenylalaninquelle

8 mit Farbstoff
9 geschwefelt
10 gewachst

11 geschwarzt
12 mit Phosphat

7 kann bei GberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Strale 17, 66482 Zweibriicken
Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com




Montag
09-05-2022

Dienstag
10-05-2022

Mittwoch
11-05-2022

Donnerstag
12-05-2022

Freitag
13-05-2022

Hauptallergene

Zusatzstoffe

Die Service Gruppe
catering service

MENU | ol MENU I DESSERT oo
Vollkost DGE. Vegetarisch DGE.
Brokkoli-Suppe ’ Brokkoli-Suppe Kaiserschmarrn A'¢¢
Kartoffeln, M6hren, Sellerie, Lauch Kartoffeln, M6hren, Sellerie, Lauch H
mit Mehrkornbrotchen *' mit Mehrkornbrétchen mit Apfelmus
Lachs in griinem Pesto pc | Mediterrane Reispfanne
H H Zucchini, Zuckerschoten, Paprika,
mit Naturreis Naturreis& Himbeerjoghurt ©
& Tomatensalat
mit Essig-Ol-Dressing & Tomatensalat
mit Essig-Ol-Dressing
Spaghetti .
pnggnevsogkom Spaghettl Vollkorn
. Napoll Tomatensoﬁg
Hacmltscﬁg;gaetekr;gi mit Reibekase Apfel
. & Eisbergsalat
& Eisbergsalat L .
B . mit Krauterdressing
mit Krauterdressing
Schwabische Schwabische
Spatzle-Pfanne Spatzle-Pfanne Schokopudding G
Méohren, Sellerie, Wachskqeehgohnen, Mohren, Sellerie, Wacthae&hBohnen,
Schwarzwurzeln - Schwarzwurzeln H
Schnitzel ,Wiener Art* Milch-Schnitzel
A1,C,SCHWEIN Wiener Art* A1.C
mit Erbsen- mit Erbsen- Erdbeern
Moéhrengemiise Moéhrengemiise

& Kartoffelstampf G

& Kartoffelstampf G

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder",
sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Schulverpflegung*
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Meniilinie zertifiziert.

A glutenhaltige Getreide

(A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)

B Krebstiere

C Eier

D Fisch

E Erdnisse

F Soja

G Milch (einschl. Laktose)

H Schalenfriichte

H7 Macadamianiisse)
| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

M SiRlupinen
N Weichtiere

L Schwelfeldioxid / Sulfite

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 Pecan-;

mit Konservierungsmittel

2 mit Antioxidationsmittel

3 mit Geschmacksverstérker

4 mit StiRungsmittel

mit Zuckerarten und StiBungsmitteln
6 enthalt eine Phenylalaninquelle

8 mit Farbstoff
9 geschwefelt
10 gewachst

11 geschwarzt
12 mit Phosphat

7 kann bei GberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Strale 17, 66482 Zweibriicken
Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com




Die Service Gruppe
catering service

o MENU | [wfo MENU Il DESSERT |
20-2022 Vollkost DGE Vegetarisch =l
Montag Tomatensuppe o Tomatensuppe Milchreis ©
Méhren, Sellerie, Lauch, Zwiebel Méhren, Sellerie, Lauch, Zwiebel .
16-05-2022 mit Tafelbrotchen ' mit Tafelbrotchen A1 mit Kirschen

Diensta Has;cheeRIND Vegi-Haschee Panna Coéta
g Zwiebeln, Erbsen A Linsen, Zwiebeln, Erbsen Milchcréme

17-05-2022 mit Spiralnudeln vgikom mit Spiralnudeln vgjkom mit Erdbeersole

Mittwoch Eieromelette ¢ Eieromelette ¢

mit Spinat ¢ mit Spinat ¢ Banane
18-05-2022 & Salzkartoffeln & Salzkartoffeln
Donnerstag Hiihn egfrika ssee GemdUsefrikassee
L i H Mohren, Erbsen, Brechbohnen,

(L0l Meen, Esen Mt Naturreis | T G N el Kirschjoghurt ©

& Endiviensalat

mit Essig-Ol-Dressing & Endiviensalat

mit Essig-Ol-Dressing

Kibbelinge apejau """ Blumenkohl-Happen *'°
Freitag mit Kartoffelstampf ¢ mit Kartoffelstampf G Aofel
20-05-2022 & Gurkensalat & Gurkensalat pte
mit Krauterdressing mit Krauterdressing

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder",
sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Schulverpflegung*
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Menlilinie zertifiziert.

A glutenhaltige Getreide :?&ha;erf_ri:;h}_t'e I-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 P ;
(A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern) ( andeln; H2 Hsel; alnusse; istazien; ashew-; ecan-;
. H7 Macadamianiisse)
B Krebstiere A
’ | Sellerie
C Eier J Senf
Hau ptallergene [E) E'Zch' K Sesamsamen
; S’_”usse L Schwelfeldioxid / Sulfite
G N(I)'JIah inschl. Laki M SiRlupinen
ilch (einschl. Laktose) N Weichtiere
mit Konservierungsmittel 7 kann bei GberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken
2 mit Antioxidationsmittel 8 mit Farbstoff
3 mit Geschmacksverstérker 9 geschwefelt
Zusatzstoffe 4 mit StiBungsmittel 10 gewachst
mit Zuckerarten und StiBungsmitteln 11 geschwarzt
6 enthalt eine Phenylalaninquelle 12 mit Phosphat

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Strale 17, 66482 Zweibriicken
Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com



WOCHE
21-2022

Montag
23-05-2022

Dienstag
24-05-2022

Mittwoch
25-05-2022

Donnerstag
26-05-2022

Freitag
27-05-2022

Hauptallergene

Zusatzstoffe

Die Service Gruppe
catering service

MENU | ol
Vollkost DGE

MENU Il

Vegetarisch

DESSERT oo

Linseneintopf

Kartoffeln, Méhren, Se{lerie,

Lauch, Zwigb In

Linseneintopf

Kartoffeln, M&hren, Selllerie,

GrieRbrei*'®

Christi Himmelfahrt

Christi Himmelfahrt

mit Lyoner ,GEFLUGEL Lauch, Zwiebeln
Makrelenfillet Gemiiseklopse
in TomatensoRe ° in TomatensoRe °'
mit Naturreis mit Naturreis Apfel
& Eisbergsalat & Eisbergsalat
mit Joghurtdressing © mit Joghurtdressing ©
Brokkoli-Ecken A""¢"2 Brokkoli-Ecken A"
mit buntem Konfettisalat mit buntem Konfettisalat
Nudeln, Mais, Paprialf?, Nudeln, Mais, Papri&(?, Erdbeerquark
Erbsen, Zwiebeln Erbsen, Zwiebeln
mit Essig-Ol-Dressing mit Essig-Ol-Dressing
FEIERTAG FEIERTAG FEIERTAG

Christi Himmelfahrt

Pellkartoffeln
mit Krauterquark ¢
& Knabbergemiise

Kohlrabi, Méhren, Gurken

Pellkartoffeln
mit Krauterquark ¢
& Knabbergemiise

Kohlrabi, Méhren, Gurken

Marmorkuchen €€

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder",
sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Schulverpflegung*
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Menlilinie zertifiziert.

A glutenhaltige Getreide

B Krebstiere

C Eier

D Fisch

E Erdnisse

F Soja

G Milch (einschl. Laktose)

(A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)

H Schalenfriichte

H7 Macadamianiisse)
| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

M SiRlupinen
N Weichtiere

L Schwelfeldioxid / Sulfite

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 Pecan-;

mit Konservierungsmittel

2 mit Antioxidationsmittel

3 mit Geschmacksverstérker

4 mit StiRungsmittel

mit Zuckerarten und StiBungsmitteln
6 enthalt eine Phenylalaninquelle

8 mit Farbstoff
9 geschwefelt
10 gewachst

11 geschwarzt
12 mit Phosphat

7 kann bei GberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Stralle 17, 66482 Zweibrucken

Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com




WOCHE
22-2022

Montag
30-05-2022

Dienstag
31-05-2022

Mittwoch
01-06-2022

Donnerstag
02-06-2022

Freitag
03-06-2022

Hauptallergene

Zusatzstoffe

Die Service Gruppe
catering service

MENU | o MENU Il DESSERT oo
Vollkost DGE. Vegetarisch DGE.
Schlemmerfilet . .
. o Gemiuse-Reispfanne
»a la Bordelaise
) R A1D Paprika, Champignons, Zwiebeln
Seelachs mllt Brot-Krauterk.ruste mlt Fetawurfeln Apfel
mit Naturreis .
. & Eisbergsalat
& Eisbergsalat s 3
PP J mit Vinaigrette
mit Vinaigrette
Gulaschsuppe .
PP Vegi-Gulaschsuppe G
Paprika, Zwiebell rtoffeln, .G,
apr &TI' WIT eﬁlhg onen Kartoffeln, Paprika, Zwiebeln, Tomg en SChOkOKUChen
omaten H A
. .. mit Roggenbrotchen
mit Roggenbrétchen A2 99
Mac’'n‘Cheese Mac’'n‘Cheese
A1,G A1G K ©
amerik. Nudel-Kaseauflauf amerik. Nudel-Késeauflauf Quar
mit Farmersalat mit Farmersalat mit Honig

Mohren, Apfel, Sellelrig
mit Joghurtdressing '

Mohren, Apfel, Sellelria
mit Joghurtdressing '

& Haferflocken "

Bratwurst *CEF-UCEL Gemdusebratwurst
mit Erbsen- mit Erbsen- Rote Griitze
Méhrengemijse ¢ Méhrengemuse ¢ Kirschen, Erdbeeren, Himbeeren
& Salzkartoffeln & Salzkartoffeln
Schupfnudel- Schupfnudel-
Gemisepfanne Gemiusepfanne

Brokkoli, Zucchini, Aube(r:gine,

Paprika, Zwiebeln

& Kopfsalat
mit Krauterdressing

Brokkoli, Zucchini, Aube&gine,

Paprika, Zwiebeln

& Kopfsalat
mit Krauterdressing

Obstsalat
Apfel, Trauben, Pfirsich

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder",
sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Schulverpflegung*
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Menlilinie zertifiziert.

A glutenhaltige Getreide

(A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)

B Krebstiere

C Eier

D Fisch

E Erdnisse

F Soja

G Milch (einschl. Laktose)

H Schalenfriichte

H7 Macadamianiisse)
| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

M SiRlupinen
N Weichtiere

L Schwelfeldioxid / Sulfite

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 Pecan-;

mit Konservierungsmittel

2 mit Antioxidationsmittel

3 mit Geschmacksverstérker

4 mit StiRungsmittel

mit Zuckerarten und StiBungsmitteln
6 enthalt eine Phenylalaninquelle

8 mit Farbstoff
9 geschwefelt
10 gewachst

11 geschwarzt
12 mit Phosphat

7 kann bei GberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Stralle 17, 66482 Zweibrucken
Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com




