WOCHE
14-2022

Montag
04.04.2022

Dienstag
05.04.2022

Mittwoch
06.04.2022

Donnerstag
07.042022

Freitag
08.04.2022

Hauptallergene

Zusatzstoffe

Die Service Gruppe
catering service

MENU | ol
Vollkost DGE

MENU Il

Vegetarisch

DESSERT oo

Blumenkohlsuppe Blumenkohlsuppe Eierpfannkuchen ALCG
Méhren, Sellerie, Lauch, Zwiebeln ¢ Méohren, Sellerie, Lauch, Zwiebeln & Apfelmus

Kdnigsberger Kdnigsberger

Klopse A"CRIND Vegi-Klopse *"¢F
mit Risi-Bisi grpsen-reis mit Risi-Bisi grpsen-reis Birne

& Mohrensalat & Mohrensalat
mit Zitronendressing mit Zitronendressing

. . C,G .. . C,G
Rahrel ™° Rhrei =" Pfirsichjoghurt ©
mit Spinat mit Spinat mit Dinkelflocken '

& Kartoffelstampf ¢ & Kartoffelstampf ¢

Hahnchenbrustfilet
mit Tomatensole,
Naturreis & Eisbergsalat
mit Joghurtdressing ©

Gefillite Paprika '
mit Tomatensole,
Naturreis & Eisbergsalat
mit Joghurtdressing ©

Banane

Backfisch senone "
mit Blumenkohlgemiise ¢
& Salzkartoffeln

Gemuse-

Knusperschitze

mit Blumenkohlgemiise ¢
& Salzkartoffeln

I A1,C|

Vanillepudding ce

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder",
sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Schulverpflegung*
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Mendilinie zertifiziert.

! Aglutenhaltige Getreide

i B Krebstiere

i CEier

i D Fisch

i E Erdnisse

F Soja

E G Milch (einschl. Laktose)

E (A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)

H Schalenfriichte

H7 Macadamianiisse)
| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

M SiRlupinen
N Weichtiere

L Schwelfeldioxid / Sulfite

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 Pecan-;

i 1 mit Konservierungsmittel

{2 mit Antioxidationsmittel

i 3 mit Geschmacksverstarker

i 4 mit StRungsmittel

§ 5 mit Zuckerarten und StiBungsmitteln
§ 6 enthalt eine Phenylalaninquelle

8 mit Farbstoff
9 geschwefelt
10 gewachst

11 geschwarzt
12 mit Phosphat

7 kann bei GberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Strale 17, 66482 Zweibriicken
Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com




Montag
11-04-2022

Dienstag
12-04-2022

Mittwoch
13-04-2022

Donnerstag
14-04-2022

Freitag
15-04-2022

Hauptallergene

Zusatzstoffe

Die Service Gruppe
catering service

MENU | ol MENU I DESSERT oo
Vollkost DGE. Vegetarisch DGE.
Lachs Gemiuseballichen *'
in Frischkasesofe °°¢ in FrischkasesoRe %€ Aofel
mit Brokkoli-GemiUse mit Brokkoli-Gemtise pte
& Naturreis & Naturreis
Putenschnitzel ,Natur* Kohlroulade *'F
mit brauner SoRe ' mit brauner SoRe ' ,Helenchen*
& Méhren- & Mohren- Birne mit SchokosoRe ¢
Kartoffelstampf © Kartoffelstampf ©

L A1,C,G
Tortellini kasefiiliung

Napoli TomatensoRe
& Gurkensalat
mit Krauterdressing

L A1,C.G
Tortellini kasefiiung

Napoli TomatensoRe
& Gurkensalat
mit Krauterdressing

Banane

Semmelknodel A'¢C

| mit Spinat-Mdhrensofe '

& Chinakohlsalat
mit Essig-Ol-Dressing

Semmelknédel A'¢€

mit Spinat-MohrensoRe ¢

& Chinakohlsalat
mit Essig-Ol-Dressing

Mini-Donut A"¢¢

FEIERTAG
Karfreitag

FEIERTAG
Karfreitag

FEIERTAG
Karfreitag

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder",
sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Schulverpflegung*
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Menlilinie zertifiziert.

E A glutenhaltige Getreide
i (A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)
i B Krebstiere

i CEier

i D Fisch

i E Erdnisse

! FSoja

E G Milch (einschl. Laktose)

| Sellerie
J Senf
K Sesamsamen

M SiRlupinen
N Weichtiere

H Schalenfriichte
(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 Pecan-;
H7 Macadamianiisse)

L Schwelfeldioxid / Sulfite

i 1 mit Konservierungsmittel

{2 mit Antioxidationsmittel

i 3 mit Geschmacksverstarker

i 4 mit StRungsmittel

E 5 mit Zuckerarten und StiBungsmitteln
§ 6 enthalt eine Phenylalaninquelle

8 mit Farbstoff
9 geschwefelt
10 gewachst

11 geschwarzt
12 mit Phosphat

7 kann bei GberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Stralle 17, 66482 Zweibrucken

Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com




Montag
18-04-2022

Dienstag
19-04-2022

Mittwoch
20-04-2022

Donnerstag
21-04-2022

Freitag
22-04-2022

Hauptallergene

Zusatzstoffe

Die Service Gruppe
catering service

MENU | ol MENU I DESSERT oo
Vollkost DGE. Vegetarisch DGE.

FEIERTAG FEIERTAG FEIERTAG
Ostern Ostern Ostern

Knusperfisch seshecht """

mit Tomatensole,

. [
Ravioli Gemisefiillung
mit TomatensofRle

Naturreis & Kopfsalat & Kopfsalat Vollkornkekse #"¢
mit Radieschen mit Radieschen
& Vinaigrette * & Vinaigrette
Kottbullar Groénsaksbullar
A1,C,GEFLUGEL A1,C|
Fleischballchen Gemiisebéllchen
mit Erbsen- mit Erbsen- Apfel
Méhrengemiise Moéhrengemiise
& Kartoffelstampf ¢ & Kartoffelstampf ¢
Gulasch ,,UngarischgI 'é)rt“ Ratatouille
Paprika, Zwiebeln, Tomp? eC s Paprika, Zucchini, Zwiebil?,él'%mate BeerenjOghurtG
mit Spatzlen "™ mit Spatzlen "™ Erd-, Brom- Himbeere

& Mohrensalat
mit Zitronendressing

& Mohrensalat
mit Zitronendressing

mit Haferflocken "

Couscous ™'
mit mildem
Blumenkohl-Curry
Kartoffeln e

Couscous "'
mit mildem
Blumenkohggurry

Kartoffeln

Banane

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder",
sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Schulverpflegung*
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Menlilinie zertifiziert.

A glutenhaltige Getreide

(A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)

B Krebstiere

C Eier

D Fisch

E Erdnisse

F Soja

G Milch (einschl. Laktose)

H Schalenfriichte

| Sellerie
J Senf
K Sesamsamen

M SiRlupinen
N Weichtiere

L Schwelfeldioxid / Sulfite

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 Pecan-;
H7 Macadamianiisse)

mit Konservierungsmittel

2 mit Antioxidationsmittel

3 mit Geschmacksverstérker

4 mit StiRungsmittel

mit Zuckerarten und StiBungsmitteln
6 enthalt eine Phenylalaninquelle

8 mit Farbstoff
9 geschwefelt
10 gewachst

11 geschwarzt
12 mit Phosphat

7 kann bei GberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Strale 17, 66482 Zweibriicken

Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com




WOCHE
17-2022

Montag
25-04-2022

Dienstag
26-04-2022

Mittwoch
27-04-2022

Donnerstag
28-04-2022

Freitag
29-04-2022

Hauptallergene

Zusatzstoffe

Die Service Gruppe
catering service

MENU | ol

Vollkost DGE.

MENU Il

Vegetarisch

DESSERT oo

Erbseneintopf

Kartoffeln, Erbsen, Mél')hren,

Erbseneintopf

Kartoffeln, Erbsen, Mtlihren,

Vanillepudding ce

& Chinakohlsalat
mit Essig-Ol-Dressing

& Chinakohlsalat
mit Essig-Ol-Dressing

Sellerie, Lauch A1 Sellerie, Lauch Al
mit Vollkornbrotchen mit Vollkornbrétchen
Geschnetzelte Vegi-Geschnetzelte
LZuricher Art" JZuricher Art”
Champignons, Zwiebeln GHAHNCHEN Champignons, Zwiebeln Fe
mit Spiralnudeln *' mit Spiralnudeln *' Apfel
& Eisbergsalat & Eisbergsalat
mit Krauterdressing mit Krauterdressing
Lachsragout D6 Gemiuseragout
mit Brokkoli-GemUse Mhren, Romanobohnen, Brokkoli Erdbeerquark ¢
& Naturreis mit Naturreis
Rinderfrikadelle *© Gemiisebratwurst
mit Wirsinggem(ise © mit Wirsinggemiise © Birne
& Salzkartoffeln & Salzkartoffeln
Schupfnudeln ce Schupfnudeln ce
mit Gemﬁsesgfse mit Gemijsesgrse
Mohren, Porree Méohren, Porree Ananas

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder",
sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Schulverpflegung*
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Meniilinie zertifiziert.

A glutenhaltige Getreide

B Krebstiere

C Eier

D Fisch

E Erdnisse

F Soja

G Milch (einschl. Laktose)

(A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)

| Sellerie
J Senf
K Sesamsamen

M SiRlupinen
N Weichtiere

H Schalenfriichte
(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 Pecan-;
H7 Macadamianiisse)

L Schwelfeldioxid / Sulfite

mit Konservierungsmittel

2 mit Antioxidationsmittel

3 mit Geschmacksverstérker

4 mit StiRungsmittel

mit Zuckerarten und StiBungsmitteln
6 enthalt eine Phenylalaninquelle

8 mit Farbstoff
9 geschwefelt
10 gewachst

11 geschwarzt
12 mit Phosphat

7 kann bei GberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California StralRe 17, 66482 Zweibriicken

Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com




