WOCHE
01-2022

Montag
03.01.2022

Dienstag
04.01.2022

Mittwoch
05.01.2022

Donnerstag
06.01.2022

Freitag
07.01.2022

Hauptallergene

Zusatzstoffe

Die Service Gruppe
catering service

MENU | w9 MENU 1I DESSERT wfe
Vollkost DGE. Vegetarisch DGE
Eier in SenfsoRe ¢ Eier in SenfsoRe ¢
mit Erbsen-Mohren- mit Erbsen-Mohren- Mandarine
Gemlse & Salzkartoffeln Gemluse & Salzkartoffeln
Spiralnudeln Vo,.koﬂ;neA1 Spiralnudeln vgikom GM
mit LachssoRe ~ mit heller Soflte ~ . . ACG
& Mohrensalat & Mohrensalat GrieSpudding
mit Zitronendressing mit Zitronendressing
Chili sin Carne Chili sin Carne
mex. Eintopf mit Kidney-Bohnen, Mais, mex. Eintopf mit Kidney-Bohnen, Mais, Apfel
Paprika & Tomaten Paprika & Tomaten
mit Reis mit Reis
HackbéillchenI RIND Gemﬂse-Hackbéllcqen
in Tomatensole in Tomatensole Beerenjoghurt

mit Spaghetti *’
& Gurkensalat
mit Krauterdressing

mit Spaghetti *’
& Gurkensalat
mit Krauterdressing

Him-, Brom- & Heidelbeeren

Geschnetzeltes
LZuricher Art*

Champignons, Zwiebeln eP
mit Spatzle &
Endiviensalat

mit Essig-Ol-Dressing

UTE

Vegi -Geschnetzeltes
Champignons, Zwiebeln Fe
mit Spatzle &
Endiviensalat
mit Essig-Ol-Dressing

Birne

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder",
sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Schulverpflegung*
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Menlilinie zertifiziert.

A glutenhaltige Getreide

(A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)

B Krebstiere

C Eier

D Fisch

E Erdnisse

F Soja

G Milch (einschl. Laktose)

H Schalenfriichte

H7 Macadamianiisse)
| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

M SiRlupinen
N Weichtiere

L Schwelfeldioxid / Sulfite

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 Pecan-;

mit Konservierungsmittel

2 mit Antioxidationsmittel

3 mit Geschmacksverstérker

4 mit StiRungsmittel

mit Zuckerarten und StiBungsmitteln
6 enthalt eine Phenylalaninquelle

8 mit Farbstoff
9 geschwefelt
10 gewachst

11 geschwarzt
12 mit Phosphat

7 kann bei GberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Stralle 17, 66482 Zweibrucken
Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com




WOCHE
02-2022

Montag
10.01.2022

Dienstag
11.01.2022

Mittwoch
12.01.2022

Donnerstag
13.01.2022

Freitag
14.01.2022

Hauptallergene

Zusatzstoffe

Die Service Gruppe
catering service

& Feldsalat mit Tomaten
& Krauterdressing

& Feldsalat mit Tomaten
& Krauterdressing

MENU | ol MENU I DESSERT oo
Vollkost DGE. Vegetarisch DGE.
VORSUPPE VORSUPPE
i Gemiiseeintopf & Gemiiseeintopf ©
i mit Mehrkornbréchen AMA2 1 mit Mehrkornbréchen A2 ZUM HAUPGERICHT
Apfelmus
\ SUBES HAUPTGERICHT | SUBES HAUPTGERICHT
. Pfannkuchen *"® Pfannkuchen A%
Gebackenes Gemiisefrikadelle *"®
Seelachsfilet mit Kartoffelstampf ©
mit Kartoffelstampf G P Banane

Ruhrei © mit Spinat ©
& Salzkartoffeln

Rihrei © mit Spinat ©
& Salzkartoffeln

Rote Gritze

Hahnchenbrustfilet Vegi-Schnitzel A€
mit TomatensoRe, Reis mit TomatensoRe, Reis Birne
& Mohren-Apfelsalat & Mohren-Apfelsalat
mit Joghurtdressing © mit Joghurtdressing ©
Schinken-Nudelauflauf Erbsen-Nudelauflauf
A1,C,G,Putenschinken A1,C,G,
Vollkorn Vollkorn Pfirsichquark G

& Mais-Bohnen-Salat
mit Essig-Ol-Dressing

& Mais-Bohnen -Salat
mit Essig-Ol-Dressing

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder",
sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Schulverpflegung*
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Menlilinie zertifiziert.

E A glutenhaltige Getreide
i (A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)
i B Krebstiere

i CEier

i D Fisch

i E Erdnisse

! FSoja

E G Milch (einschl. Laktose)

H Schalenfriichte

H7 Macadamianiisse)
| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

M SiRlupinen
N Weichtiere

L Schwelfeldioxid / Sulfite

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 Pecan-;

i 1 mit Konservierungsmittel

{2 mit Antioxidationsmittel

i 3 mit Geschmacksverstarker

i 4 mit StRungsmittel

§ 5 mit Zuckerarten und StiBungsmitteln
§ 6 enthalt eine Phenylalaninquelle

8 mit Farbstoff
9 geschwefelt
10 gewachst

11 geschwarzt
12 mit Phosphat

7 kann bei GberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Strale 17, 66482 Zweibriicken
Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com




WOCHE
03-2022

Montag
17.01.2022

Dienstag
18.01.2022

Mittwoch
19.01.2022

Donnerstag
20.01.2022

Freitag
21.01.2022

Hauptallergene

Zusatzstoffe

Die Service Gruppe
catering service

MENU | ol

Vollkost DGE.

MENU Il

Vegetarisch

DESSERT oo

Frikadelle A< N°
mit Rotkohl
& Salzkartoffeln

Gemiise-Frikadelle A'°

mit Rotkohl
& Salzkartoffeln

Vanillejoghurt ¢

Spaghetti *'
mit Veggie-Bolognese
Sojahack-TomatensoRe
& Kidney-Bohnen-Mais-
Tomatensalat
mit Essig-Ol-Dressing

Spaghetti *'
mit Veggie-Bolognese
Sojahack-TomatensoRe
& Kidney-Bohnen-Mais-
Tomatensalat
mit Essig-Ol-Dressing

Orange

Putengeschnetzeltes

] G
in CUITYSOBG Zwiebeln,Kokos s

mit Naturreis & Ananas-
Weiltkohl-Salat
mit Zitronendressing

Vegi-Geschnetzeltes
in Currysof&e Zwiebeln,Kokos G'
mit Naturreis & Ananas-
Weillkohl-Salat
mit Zitronendressing

Karamellpudding ce

Pellkartoffeln o Pellkartoffeln o
mit Krauterquark mit Krauterquark
& Gurkensalat & Gurkensalat Banang
mit Krauterdressing mit Krauterdressing
Lachs Gnocchi in
in FrischkasesoRe °© . ) D.G
. . FrischkasesolRRe
mit Gnocchi & Méh Selleri Apfelmus
& Mohren-Sellerie- onrer-setene:
Rohkost Rohkost

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder",
sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Schulverpflegung*
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Menlilinie zertifiziert.

E A glutenhaltige Getreide
i (A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)
i B Krebstiere

i CEier

i D Fisch

i E Erdnisse

i F Soja

E G Milch (einschl. Laktose)

H Schalenfriichte

H7 Macadamianiisse)
| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

M SiRlupinen
N Weichtiere

L Schwelfeldioxid / Sulfite

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 Pecan-;

{1 mit Konservierungsmittel

{2 mit Antioxidationsmittel

i 3 mit Geschmacksverstarker

i 4 mit StRungsmittel

E 5 mit Zuckerarten und StiBungsmitteln
§ 6 enthalt eine Phenylalaninquelle

8 mit Farbstoff
9 geschwefelt
10 gewachst

11 geschwarzt
12 mit Phosphat

7 kann bei GberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Strale 17, 66482 Zweibriicken
Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com




WOCHE
04-2022

Montag
24.01.2022

Dienstag
25.01.2022

Mittwoch
26.01.2022

Donnerstag
27.01.2022

Freitag
28.01.2022

Hauptallergene

Zusatzstoffe

Die Service Gruppe
catering service

MENU | ol

Vollkost DGE.

MENU Il

Vegetarisch

DESSERT oo

Hahnchenburstfilet

P G
i mit Jagersolie Champignons

Reis & Chinakohlsalat
mit Joghurt-Dressing ¢

Milchschnitzel
mit Pilz-SoRe champignons »
Reis & Chinakohlsalat
mit Joghurt-Dressing ¢

Schokopudding ce

A1 H
Penne™ Napoli tomatensone

A1 H
Penne ™" Napoli tomatensone

& Bohnensalat & Bohnensalat Birne
mit Essig-Ol-Dressing mit Essig-Ol-Dressing
Rihrei ©© Ruhrei ©©
mit Erbsen-Mohren- mit Erbsen-Mohren- Kirschioahurt ©
Gemiise © Gemiise © 109
& Salzkartoffeln & Salzkartoffeln

Seelachsfilet °

mit Paprika-Tomatensole

Blumenkohl-Medaillons
mit Paprika-Tomatensol3e

Bananenquark ©

& Naturreis & Naturreis
Bratwurst *EF-UCE- Vegi-Bratwurst **-¢"
mit Rosenkohl © mit Rosenkohl © Mandarine
& Kartoffelpiree G & Kartoffelpuree G

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder",
sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Schulverpflegung*
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Menlilinie zertifiziert.

E A glutenhaltige Getreide
i (A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)
i B Krebstiere

i CEier

i D Fisch

i E Erdnisse

! FSoja

E G Milch (einschl. Laktose)

H Schalenfriichte

H7 Macadamianiisse)
| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

M SiRlupinen
N Weichtiere

L Schwelfeldioxid / Sulfite

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 Pecan-;

i 1 mit Konservierungsmittel

{2 mit Antioxidationsmittel

i 3 mit Geschmacksverstarker

i 4 mit StRungsmittel

§ 5 mit Zuckerarten und StiBungsmitteln
§ 6 enthalt eine Phenylalaninquelle

8 mit Farbstoff
9 geschwefelt
10 gewachst

11 geschwarzt
12 mit Phosphat

7 kann bei GberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Stralle 17, 66482 Zweibrucken
Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com




