WOCHE
48-2021

Montag
29.11.2021

Dienstag
30.11.2021

Mittwoch
01.12.2021

Donnerstag
02.12.2021

Freitag
03.12.2021

Hauptallergene

Zusatzstoffe

Die Service Gruppe
catering service

Kirbiscremesuppe ¢

Kirbiscremesuppe "

MENU | o MENU Il DESSERT |
Vollkost DGE. Vegetarisch DGE.
[ — P — SURES HAUPTGERICHT

Milchreis ©
mit heilRen Kirschen

Hahnchenschnitzel
,Wiener Art "¢
mit Blumenkohlgemise ©
& Kartoffelstampf ©

Milchschnitzel
,Wiener Art« A:¢¢
mit Blumenkohlgemiise ©
& Kartoffelstampf ©

Vanillepudding ®°

Mac’n’Cheese
A1,C,G
Kase-Makkaroni

& Feldsalat
mit Vinaigrette *

Mac’'n’Cheese
A1,C.G
Kase-Makkaroni
& Feldsalat
mit Vinaigrette *

Apfel

Lachswiirfel
in MShren-KremsofRe 2¢
mit Naturreis
& Chinakohlsalat
mit Joghurtdressing ©

Gemiisebalichen A°
in M6hren-KremsofRe °€
mit Naturreis
& Chinakohlsalat
mit Joghurtdressing ©

Quarkspeise ©
mit Kirschen
& Schokostreuseln ©

Putenbrust
mit Erbsen-
Méhrengemiise
& Salzkartoffeln

Vegi-Geschnetzeltes "¢
mit Erbsen-
Moéhrengemiise
& Salzkartoffeln

Birne

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder",
sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Schulverpflegung*
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Mendilinie zertifiziert.

! Aglutenhaltige Getreide

i B Krebstiere

i CEier

i D Fisch

i E Erdnisse

F Soja

E G Milch (einschl. Laktose)

E (A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)

H Schalenfriichte

H7 Macadamianiisse)
| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

M SiRlupinen
N Weichtiere

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 Pecan-;

L Schwelfeldioxid / Sulfite

i 1 mit Konservierungsmittel

{2 mit Antioxidationsmittel

i 3 mit Geschmacksverstarker

i 4 mit StRungsmittel

E 5 mit Zuckerarten und StiBungsmitteln
§ 6 enthalt eine Phenylalaninquelle

8 mit Farbstoff
9 geschwefelt
10 gewachst

11 geschwarzt
12 mit Phosphat

7 kann bei GberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Strale 17, 66482 Zweibriicken
Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com




WOCHE
49-2021

Montag
06.12.2021

Dienstag
07.12.2021

Mittwoch
08.12.2021

Donnerstag
09.12.2021

Freitag
10.12.2021

Hauptallergene

Zusatzstoffe

Die Service Gruppe
catering service

& Mohren-Apfelrohkost
mit Zitronendressing

& Mohren-Apfelrohkost
mit Zitronendressing

MENU | ol MENU II DESSERT oo
Vollkost DGE. Vegetarisch DGE
| Gemuse-Kartoffelgulasch | Gemuse-Kartoffelgulasch
Steckriben, Paprika, Zwiebeln Steckriiben, Paprika, Zwiebeln Apfel

Blumenkohlbratlinge **°

mit Kartoffelstampf ©
& Chinakohlsalat
mit Mandarinen

& Joghurtdressing ©

Blumenkohlbratlinge *'°
mit Kartoffelstampf ©
& Chinakohlsalat
mit Mandarinen
& Joghurtdressing ©

Schokopudding ¢

| Penne voikom Bolognese

Penne voiikom E\lapoli

Hackfleisch-Tomatensof} TomatensoRRe
mit Reibekase mit Reibekase © Birne
& Feldsalat & Feldsalat
mit Essig-Ol-Dressing mit Essig-Ol-Dressing
Hahnchenbrustfilet Vegi-Schnitzel
mit Wok-Gemduse mit Wok-Gemiise Kirschjoghurt G

Méhren, Lauch, Erbsen

& Naturreis

Méhren, Lauch, Erbsen

& Naturreis

mit Haferflocken "

Fischstabchen A"¢P

mit Salzkartoffeln
& Gurkensalat
mit Krauterdressing

Vegi-Bratwurst *!
mit Salzkartoffeln
& Gurkensalat
mit Krauterdressing

Banane

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder",
sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Schulverpflegung*
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Menlilinie zertifiziert.

E A glutenhaltige Getreide
i (A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)
i B Krebstiere

i CEier

i D Fisch

i E Erdnisse

i F Soja

E G Milch (einschl. Laktose)

H Schalenfriichte

| Sellerie
J Senf
K Sesamsamen

M SiRlupinen
N Weichtiere

L Schwelfeldioxid / Sulfite

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 Pecan-;
H7 Macadamianiisse)

{1 mit Konservierungsmittel

{2 mit Antioxidationsmittel

i 3 mit Geschmacksverstarker

i 4 mit StRungsmittel

E 5 mit Zuckerarten und StiBungsmitteln
§ 6 enthalt eine Phenylalaninquelle

8 mit Farbstoff
9 geschwefelt
10 gewachst

11 geschwarzt
12 mit Phosphat

7 kann bei GberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Stralle 17, 66482 Zweibrucken

Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com




WOCHE
50-2021

Montag
13.12.2021

Dienstag
14.12.2021

Mittwoch
15.12.2021

Donnerstag
16.12.2021

Freitag
17.12.2021

Hauptallergene

Zusatzstoffe

Die Service Gruppe
catering service

Kartoffeln, Méhren, Sellegef cL:aluch
& Buchstabennudeln

Kartoffeln, Méhren, Selle}[‘iﬁ,éaiuch
& Buchstabennudeln

MENU | o MENU Il DESSERT |
Vollkost DGE. Vegetarisch DGE.
Huhnereintopf Gemduseeintopf Dampfnudel A"¢©

mit VanillesoRe ©

Rindergeschnetzeltes
in Krautersole ©

Vegi-Geschnetzeltes
in KrautersoRe ©

mit Naturreis
& Mohrensalat
mit Zitronendressing

mit Naturreis
& Mohrensalat
mit Zitronendressing

mit Apfel-Rotkohl mit Apfel-Rotkohl Birne
& Spiralnudeln ' & Spiralnudeln *'
Kasespatzle A'C°¢ Kasespatzle A°¢
mit buntem Gemiusesalat | mit buntem Gemuisesalat Apfelmus
Erbsen, Tomate, Paprika Erbsen, Tomate, Paprika mlt Z|mt
mit Joghurtdressing mit Joghurtdressing
Lachs-Tomatenragout Gemiiseragout

Karamellpudding ©

Senfeier ©¢

mit Salzkartoffeln
& Eisbergsalat
mit Joghurtdressing ¢

Senfeier ©¢

mit Salzkartoffeln
& Eisbergsalat
mit Joghurtdressing ¢

Mandarine

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder",
sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Schulverpflegung*
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Menlilinie zertifiziert.

A glutenhaltige Getreide

B Krebstiere

C Eier

D Fisch

E Erdnisse

F Soja

G Milch (einschl. Laktose)

(A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)

H Schalenfriichte

H7 Macadamianiisse)
| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

M SiRlupinen
N Weichtiere

L Schwelfeldioxid / Sulfite

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 Pecan-;

mit Konservierungsmittel

2 mit Antioxidationsmittel

3 mit Geschmacksverstérker

4 mit StiRungsmittel

mit Zuckerarten und StiBungsmitteln
6 enthalt eine Phenylalaninquelle

8 mit Farbstoff
9 geschwefelt
10 gewachst

11 geschwarzt
12 mit Phosphat

7 kann bei GberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Strale 17, 66482 Zweibriicken
Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com




Die Service Gruppe
catering service

SSRE MENU | [l MENU I DESSERT wfs
51-2021 Vollkost DGE Vegetarisch DGE
Monta (;,e?nRi;ZEJSEe C;lcgnTJSSEEJSEe SURES HAUPTGERICHT
9 P | PP Kaiserschmarrn A€
Lauch, Kartoffeln, Mohren, Sellerie Lauch, Kartoffeln, M6hren, Sellerie B
20.12.2021 mit Buchstabennudeln ~''C | mit Buchstabennudeln *'C mit Apfelkompott
Bratwurst "¢efiee! VC/I 'IChS?T%e,(I:,G
Dienstag mit Erbsen- ” |eper rt G
. . G mit Erbsen- Bananenquark
21.12.2021 Mdhrengemise Méhrengemiise G
& Salzkartoffeln & Salzkartoffeln
Gulasch ,Ungarische Art* Gemiusegulasch
Mittwoch Rinderfleischeintopf | Schmortopf mit Rote Beete,I Oran ge
mit Paprika, Tomate, Zwiebeln Paprika, Tomate, Zwiebeln
22.12.2021 mit Naturreis mit Naturreis
Schwabische Schwabische
Gemisepfanne Gemiusepfanne
Donnerstag Apfel
Lauchzwiebeln, Mijhr%nGKohlrabi, Lauchzwiebeln, Méhr%nGKohlrabi, p e
23.12.2021 Erbsen & Ei 'A1 c Erbsen & Ei ’A1 c
mit Spatzle " mit Spatzle "
g Heilig Abend Heilig Abend Heilig Abend
24.12.2021

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder",
sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Schulverpflegung*
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Meniilinie zertifiziert.

A glutenhaltige Getreide P:"S ;ha‘ljelnf_ri:l;hkt'e I-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 P ;
(A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern) ( andeln; H2 Hsel; alnusse; istazien; ashew-; ecan-;
. H7 Macadamianiisse)
B Krebstiere A
’ | Sellerie
C Eier J Senf
Hau ptallergene [E) E'Zch' K Sesamsamen
; S’_”usse L Schwelfeldioxid / Sulfite
G N(I)'JIah inschl. Laki M SiRlupinen
ilch (einschl. Laktose) N Weichtiere
mit Konservierungsmittel 7 kann bei GberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken
2 mit Antioxidationsmittel 8 mit Farbstoff
3 mit Geschmacksverstérker 9 geschwefelt
Zusatzstoffe 4 mit StiBungsmittel 10 gewachst
mit Zuckerarten und StiBungsmitteln 11 geschwarzt
6 enthalt eine Phenylalaninquelle 12 mit Phosphat

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Strale 17, 66482 Zweibriicken
Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com



