WOCHE
44-2021

Montag
01.11.2021

Dienstag
02.11.2021

Mittwoch
03.11.2021

Donnerstag
04.11.2021

Freitag
05.11.2021

Die Service Gruppe
catering service

MENU | ol MENU I DESSERT oo
Vollkost DGE. Vegetarisch DGE.
FEIERTAG FEIERTAG FEIERTAG

Frikadelle *"¢""™
mit Pusta-SoRe

Paprika, Zwiebeln, Tomatens
Salzkartoffeln
& Mohrensalat
mit Zitronen-Dressing

Gemiise-Frikadelle *"¢

mit Pusta-Sole
Paprika, Zwiebeln, Tomatens
Salzkartoffeln
& Mohrensalat
mit Zitronen-Dressing

Vanillepudding ©©

Chili sin Carne
mit Linsen, Mais, Kidney-Bohnen
& Paprika Mit Naturreis
& Gurkensalat
mit Kruterdressing

Chili sin Carne
mit Linsen, Mais, Kidney-Bohnen
& Paprika Mit Naturreis
& Gurkensalat
mit Krauterdressing

Apfel

PutengeschnetzGeItes

mit Champignons

& Blumenkohl-
Brokkoligemuse

mit Spiralnudeln vgikom Al

Sojageschnetzeltes ~©

mit Spiralnudeln vgkom Al

& Blumenkohl-
Brokkoligemuise

Zitronenjoghurt ¢

Lachs in Senfsol3e
mit Reis & Eisben;)ggglat

mit Mohren & Apfeln
mit Krauterdressing

Eier in SenfsoRe ¢

mit Reis & Eisbelbgsalat
G,

mit Mdhren & Apfeln
mit Krauterdressing

Pflaume

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder",
sowie dem ,DGE-Qualitdtsstandard fiir die Schulverpflegung®
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Menlilinie zertifiziert.

A glutenhaltige Getreide

B Krebstiere
C Eier

Hauptallergene Il

Zusatzstoffe

E Erdnisse
F Soja
G Milch (einschl. Laktose)

(A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)

H Schalenfriichte

| Sellerie
J Senf
K Sesamsamen

M SiRlupinen
N Weichtiere

L Schwelfeldioxid / Sulfite

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 Pecan-;
H7 Macadamianiisse)

mit Konservierungsmittel

2 mit Antioxidationsmittel

3 mit Geschmacksverstérker

4 mit StiRungsmittel

mit Zuckerarten und StiBungsmitteln
6 enthalt eine Phenylalaninquelle

8 mit Farbstoff
9 geschwefelt
10 gewachst

11 geschwarzt
12 mit Phosphat

7 kann bei GberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Strale 17, 66482 Zweibriicken

Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com




WOCHE
45-2021

Montag
08.11.2021

Dienstag
09.11.2021

Mittwoch
10.11.2021

Donnerstag
11.11.2021

Freitag
12.11.2021

Hauptallergene

Zusatzstoffe

Die Service Gruppe
catering service

MENU | ol MENU I DESSERT oo
Vollkost DGE. Vegetarisch DGE.
Gebackenes Gemiuse-Vollkorn-
Seelachsfilet %P Bratlinge A"
mit Kartoffelstampf mit Kartoffelstampf Banane

& Salat ,,Waldo(r;'fI Art*

Sellerie & Apfel

& Salat ,,Waldo(gfI Art*

Sellerie & Apfel

Bandnudeln A€

mit Blumenkohl-Brokkoli-
GemiisesoRe "¢

Bandnudeln "¢

mit Blumenkohl-Brokkoli-
GemiisesoRe A"¢!

Kirschquark ©

VORSPEISE
Rohkost

Paprika, Mohren, Gurkeém
mit Krauterdip

VORSPEISE
TomatensupPe

mit Reiseinlage

SURE HAUPTSPEISE
Pfannkuchen A"
mit Apfelmus

Bunte Schinkennudeln
Paprika, Erbsen,

Kochschinkens T8€HwEIN

Bunter Nudelauflauf
Paprika, Erbsen, Tﬂnateg
&Vollkomnudeln

Rote Griitze

Brombeeren, Johannisbeeren,

& Vollkornnudeln H H Erdbeeren
. ‘ mit Mais-Bohnen-Salat
mit Mais-Bohnen-Salat ais-Bohnen-Sala
Marinierte Putenbrust Blumenkohlbratling ¢
mit buntem GemijseTreis mit buntem Gemi]slereis
Erbsen, Mais, Tomaten Erbsen, Mais, Tomaten & Birne

& Endiviensalat
& Krauterdressing

Endiviensalat
mit Krauterdressing

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder",
sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Schulverpflegung*
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Menlilinie zertifiziert.

A glutenhaltige Getreide

(A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)

B Krebstiere

C Eier

D Fisch

E Erdnisse

F Soja

G Milch (einschl. Laktose)

H Schalenfriichte

H7 Macadamianiisse)
| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

M SiRlupinen
N Weichtiere

L Schwelfeldioxid / Sulfite

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 Pecan-;

mit Konservierungsmittel

2 mit Antioxidationsmittel

3 mit Geschmacksverstérker

4 mit StiRungsmittel

mit Zuckerarten und StiBungsmitteln
6 enthalt eine Phenylalaninquelle

8 mit Farbstoff
9 geschwefelt
10 gewachst

11 geschwarzt
12 mit Phosphat

7 kann bei GberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Stralle 17, 66482 Zweibrucken
Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com




WOCHE
46-2021

Montag
15.11.2021

Dienstag
16.11.2021

Mittwoch
17.11.2021

Donnerstag
18.11.2021

Freitag
19.11.2021

Hauptallergene

Zusatzstoffe

Die Service Gruppe
catering service

MEND | ol MENO ! DESSERT Wl
Gebratene Gemdusebratwurst
Hnchenbrust | i o g N
mzlg"[ (Szzlgzz?tg‘fafeln mit CurrysoRe A1,G,l Vanillejoghurt
& Ananas-Weil3kohlsalat & An&ansaasl-zvlilaer;[glf(fc?rl\rllsalat

Vegi-Bolognese |insen, |
Méhren, Tomaten, Sellerie, iv%iebeln

Vegi-Bolognese |insen, |

Méhren, Tomaten, Sellerie, Zwiebeln

Kohlrabi, Radieschen, Gurken

mit Joghurt-Dip

Kohlrabi, Radieschen, Gurken

mit Joghurt-Dip

mit Spaghetti mit Spaghetti Erdbeerquark
& Kopfsalat mit Mais & Kopfsalat mit Mais
& Joghurtdressing © & Joghurtdressing ©
Lachs Vegi-Klopse
in FrischkasesoRe °© in FrischkasesoRe "¢ Clementine
mit Brokkoli ' mit Brokkoli '
& Kartoffelstampf G & Kartoffelstampf ¢
Chili con Carne Chili sin Carne
mex. Hackfleisch-Bohneneintopf mex. Linsen-Bohnenei f
mit Mais & Zwiebeln D mit Mais & 2wiebe|nem}38 Schokopudding N
mit Naturreis mit Naturreis
& Mohren-Apfel-Rohkost | & Mohren-Apfel-Rohkost
Reibekuchen A€ Reibekuchen A€
& Rohkost & Rohkost
Apfelmus

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder",
sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Schulverpflegung*
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Meniilinie zertifiziert.

i A glutenhaltige Getreide

i B Krebstiere

i CEier

i D Fisch

i E Erdnisse

i F Soja

E G Milch (einschl. Laktose)

E (A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)

H Schalenfriichte

H7 Macadamianiisse)
| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

M SiRlupinen
N Weichtiere

L Schwelfeldioxid / Sulfite

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 Pecan-;

{1 mit Konservierungsmittel

{2 mit Antioxidationsmittel

i 3 mit Geschmacksverstarker

i 4 mit StRungsmittel

§ 5 mit Zuckerarten und StiBungsmitteln
§ 6 enthalt eine Phenylalaninquelle

8 mit Farbstoff
9 geschwefelt
10 gewachst

11 geschwarzt
12 mit Phosphat

7 kann bei GberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California StralRe 17, 66482 Zweibriicken
Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com




WOCHE
47-2021

Montag
22.11.2021

Dienstag
23.11.2021

Mittwoch
24.11.2021

Donnerstag
25.11.2021

Freitag
26.11.2021

Hauptallergene

Zusatzstoffe

Die Service Gruppe
catering service

MENU | ol MENU I DESSERT oo
Vollkost DGE. Vegetarisch DGE.
tinﬁp Ef:::;nésotgft Vegi-Geschnetzeltes ©°,
f mit Reis & Chinakohlsalat Birne

Reis & Chinakohlsalat
mit Zitronendressing

mit Zitronendressing

Spaghetti *'
mit Gemi]seso[&eI

Méhren, Porree, Tomaten

& Weille Bohnensalat

Tomaten, Zwiebeln, Sellerie

Spaghetti *' Napoli

TomatensoRe

& Weile Bohnensalat

Tomaten, Zwiebeln, Sellerie

Karamellpudding

Rihrei ©©
mit Spinat ¢
& Salzkartoffeln

Ruhrei ©©
mit Spinat G
& Salzkartoffeln

Zitronenjoghurt ¢

Gediinstetes Seelachsfilet
mit Spitzkohlgemise

Méhren, Lauchzwiebeln
& Spiralnudeln vejikom

Spitzkohlgemise

Méohren, Lauchzwiebeln mlt
Gemiiseballchen
Karotten,Kohlrabi,Erbsen

& Spiralnudeln vojikom

Bananenquark ©

Bratwurst 1,J,GEFLUGEL

mit Steckriibengemise
& Kartoffelstampf G

Gemusebratwurst
Karotten,Kohlrabi,Erbsen

mit Steckriibengemiise
& Kartoffelstampf G

Apfel

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder",
sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Schulverpflegung*
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fir Ernahrung e. V. (DGE) als eine Meniilinie zertifiziert.

A glutenhaltige Getreide

(A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)

B Krebstiere

C Eier

D Fisch

E Erdnisse

F Soja

G Milch (einschl. Laktose)

H Schalenfriichte

H7 Macadamianiisse)
| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

M SiRlupinen
N Weichtiere

L Schwelfeldioxid / Sulfite

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 Pecan-;

mit Konservierungsmittel

2 mit Antioxidationsmittel

3 mit Geschmacksverstérker

4 mit StiRungsmittel

mit Zuckerarten und StiBungsmitteln
6 enthalt eine Phenylalaninquelle

8 mit Farbstoff
9 geschwefelt
10 gewachst

11 geschwarzt
12 mit Phosphat

7 kann bei GberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Strale 17, 66482 Zweibriicken
Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com




