WOCHE
40-2021

Montag
04.10.2021

Dienstag
05.10.2021

Mittwoch
06.10.2021

Donnerstag
07.10.2021

Freitag
08.10.2021

Hauptallergene

Zusatzstoffe

Die Service Gruppe
catering service

MENU | o MENU Il DESSERT |
Vollkost DGE. Vegetarisch DGE.
[ — P — SURES HAUPTGERICHT

Mo&hrencremesuppe el

Mo&hrencremesuppe el

Milchreis ©
mit heilRen Kirschen

Hahnchenschnitzel
,Wiener Art« A€
mit Zucchini-
TomatengemUse
& Salzkartoffeln

Milchschnitzel
,Wiener Art« A1C¢
mit Zucchini-
Tomatengemuse
& Salzkartoffeln

Vanillepudding ®°

Mac’'n’Cheese
A1,C,G
Kase-Makkaroni
& Feldsalat mit Tomaten
& Vinaigrette *

Mac’'n’Cheese
A1,C,G
Kase-Makkaroni
& Feldsalat mit Tomaten
& Vinaigrette *

Pflaume

Lachswiirfel

' in Brokkoli-Sahnesofe °°

mit Naturreis
& Eisbergsalat
mit Joghurtdressing ©

Gemiisebalichen '€ in

Brokkoli-SahnesoRe %€
mit Naturreis
& Eisbergsalat
mit Joghurtdressing ©

Quarkspeise ©
mit Kirschen
& Schokostreuseln ©

Putenbrust
mit Linsen-Lauchgemiise
& Salzkartoffeln

Vegi-Geschnetzeltes "¢

mit Linsen-Lauchgemiise
& Kartoffelstampf G

Birne

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder",
sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Schulverpflegung*
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Meniilinie zertifiziert.

E A glutenhaltige Getreide
i (A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)
i B Krebstiere

i CEier

i D Fisch

i E Erdnisse

! FSoja

E G Milch (einschl. Laktose)

H Schalenfriichte

H7 Macadamianiisse)
| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

M SiRlupinen
N Weichtiere

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 Pecan-;

L Schwelfeldioxid / Sulfite

i 1 mit Konservierungsmittel

{2 mit Antioxidationsmittel

i 3 mit Geschmacksverstarker

i 4 mit StRungsmittel

§ 5 mit Zuckerarten und StiBungsmitteln
§ 6 enthalt eine Phenylalaninquelle

8 mit Farbstoff
9 geschwefelt
10 gewachst

11 geschwarzt
12 mit Phosphat

7 kann bei GberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Strale 17, 66482 Zweibriicken
Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com




WOCHE
41-2021

Montag
11.10.2021

Dienstag
12.10.2021

Mittwoch
13.10.2021

Donnerstag
14.10.2021

Freitag
15.10.2021

Hauptallergene

Zusatzstoffe

Die Service Gruppe
catering service

MENU | ol

Vollkost DGE.

MENU Il

Vegetarisch

DESSERT oo

Gemiuse-Kartoffelgulasch

Steckriben, Paprika, Zwiebeln

& Mohren-Apfelrohkost
mit Zitronendressing

Gemiuse-Kartoffelgulasch

Steckriiben, Paprika, Zwiebeln

& Mohren-Apfelrohkost
mit Zitronendressing

Schokopudding ce

Blumenkohlbratlinge **°

Blumenkohlbratlinge **°

Méhren, Lauch, Erbsen

& Naturreis

Méhren, Lauch, Erbsen

& Naturreis

mit Brokkoli mit Brokkoli Apfel
& Salzkartoffeln & Salzkartoffeln
Penne vojkorn ' Bolognese Penne voiikom Napoli
i Hackfleisch-Tomatensof TomatensoRe G
mit Reibekase mit Reibekase Birne
& Endi\{.iensalat & Endi\{.iensalat
mit Essig-Ol-Dressing mit Essig-Ol-Dressing
Hahnchenbrustfilet Vegi-Schnitzel
mit Wok-Gemduse mit Wok-Gemiise Himbeerjoghurt G

mit Haferflocken "

Fischstabchen A1¢P

mit Kartoffelstampf G
& Tomatensalat
mit Krauterdressing

Vegi-Bratwurst *!
mit Kartoffelstampf G
& Tomatensalat
mit Krauterdressing

Banane

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder",
sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Schulverpflegung*
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Menlilinie zertifiziert.

E A glutenhaltige Getreide
i (A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)
i B Krebstiere

i CEier

i D Fisch

i E Erdnisse

i F Soja

E G Milch (einschl. Laktose)

H Schalenfriichte

| Sellerie
J Senf
K Sesamsamen

M SiRlupinen
N Weichtiere

L Schwelfeldioxid / Sulfite

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 Pecan-;
H7 Macadamianiisse)

{1 mit Konservierungsmittel

{2 mit Antioxidationsmittel

i 3 mit Geschmacksverstarker

i 4 mit StRungsmittel

E 5 mit Zuckerarten und StiBungsmitteln
§ 6 enthalt eine Phenylalaninquelle

8 mit Farbstoff
9 geschwefelt
10 gewachst

11 geschwarzt
12 mit Phosphat

7 kann bei GberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Strale 17, 66482 Zweibriicken

Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com




WOCHE
42-2021

Montag
18.10.2021

Dienstag
19.10.2021

Mittwoch
20.10.2021

Donnerstag
21.10.2021

Freitag
22.10.2021

Hauptallergene

Zusatzstoffe

Die Service Gruppe
catering service

Kartoffeln, Mohren, Sellerie, &auch
AT,C|

& Buchstabennudeln

Kartoffeln, Méhren, Selleri?,éauch
AT,C|

& Buchstabennudeln

MENU | o MENU Il DESSERT |
Vollkost DGE. Vegetarisch DGE.
Huhnereintopf Gemduseeintopf Dampfnudel A"¢©

mit VanillesoRe ©

Rindergeschnetzeltes
in Krautersole ©

Vegi-Geschnetzeltes
in KrautersoRe ©

& buntem Linsensalat

Tomate, Paprika

mit Essig-Ol-Dressing

& buntem Linsensalat

Tomate, Paprika

mit Essig-Ol-Dressing

mit Blumenkohl mit Blumenkohl Birne
& Salzkartoffeln & Salzkartoffeln
Spatzle-Brokkoli- Spéatzle-Brokkoli-
Auflauf A1¢€ Auflauf A*¢C Beerenquark

Himbeer, Brombeer, Kirsch

mit Schokosplittern

Lachs-Tomatenragout
mit Naturreis
& Eichblattsalat
mit Joghurtdressing ©

Gemiiseragout
mit Naturreis
& Eichblattsalat
mit Joghurtdressing ©

Karamellpudding ©

Senfeier ©¢

mit Salzkartoffeln
& Eisbergsalat
mit Mandarinen
& Joghurtdressing ¢

Senfeier ©¢

mit Salzkartoffeln
& Eisbergsalat
mit Mandarinen
& Joghurtdressing ¢

Apfel

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder",
sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Schulverpflegung*
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Menlilinie zertifiziert.

i A glutenhaltige Getreide

i B Krebstiere

i CEier

i D Fisch

i E Erdnisse

i F Soja

E G Milch (einschl. Laktose)

E (A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)

H Schalenfriichte

H7 Macadamianiisse)
| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

M SiRlupinen
N Weichtiere

L Schwelfeldioxid / Sulfite

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 Pecan-;

{1 mit Konservierungsmittel

{2 mit Antioxidationsmittel

i 3 mit Geschmacksverstarker

i 4 mit StRungsmittel

E 5 mit Zuckerarten und StiBungsmitteln
§ 6 enthalt eine Phenylalaninquelle

8 mit Farbstoff
9 geschwefelt
10 gewachst

11 geschwarzt
12 mit Phosphat

7 kann bei GberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Strale 17, 66482 Zweibriicken

Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com




WOCHE
43-2021

Montag
25.10.2021

Dienstag
26.10.2021

Mittwoch
27.10.2021

Donnerstag
28.10.2021

Freitag
29.10.2021

Hauptallergene

Zusatzstoffe

Die Service Gruppe
catering service

MENU | o MENU Il DESSERT |
Vollkost DGE. Vegetarisch DGE.
VORSPEISE VORSPEISE

Pilzcremesuppe
Champignons, Mérgeln, Sellerie

Pilzcremesuppe
Champignons, Mél}geln, Sellerie

SURES HAUPTGERICHT
Kaiserschmarrn A
mit Pflaumenkompott

& Lauch & Lauch
Bratwurst "-¢efliee! Milchschnitzel
mit Blumenkohl- »Wiener Art" ™ ™
Erbsengemi]se' mit Blumenl_<_ohl-I Apfel
& Naturreis Erbsengemgse
& Naturreis
»,Lila Gulasch” Gemiusegulasch
Rinderfleischeintopf Schmortopf mit Rote Beete, | Beerenquark

mit Rote Beete & WeilRkohl
mit Salzkartoffeln

WeiRkohl, Méhren & Zucchini
mit Salzkartoffeln

Erdbeeren, Himbeeren, Brombeeren

Asiatische Gemiisepfanne

Lauchzwiebeln, Méhren, Kohléa't_zik
Zuckerschoten & Kokosmilch _

mit Erdnusssol3e
& Mie-Nudeln A'¢

Schwabische
Gemdisepfanne

Lauchzwiebeln, M6hren, %oglrabi,

Zuckerschoten & E|
mit Spatzle AC

Milchreis ©
mit Preiselbeeren

gebratener Seelachs
Kartoffelstampf G
& Eichblattsalat

mit Apfel, M&hren J
mit Zitronen-Vinaigrette

Blumenkohl-Happen
im Backteig A1 ,C G
Kartoffelstampf
& Eichblattsalat

mit Apfel, MGhren J
mit Zitronen-Vinaigrette

Birne

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder",
sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Schulverpflegung*
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Meniilinie zertifiziert.

A glutenhaltige Getreide

(A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)

B Krebstiere

C Eier

D Fisch

E Erdnisse

F Soja

G Milch (einschl. Laktose)

H Schalenfriichte

H7 Macadamianiisse)
| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

M SiRlupinen
N Weichtiere

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 Pecan-;

L Schwelfeldioxid / Sulfite

mit Konservierungsmittel

2 mit Antioxidationsmittel

3 mit Geschmacksverstérker

4 mit StiRungsmittel

mit Zuckerarten und StiBungsmitteln
6 enthalt eine Phenylalaninquelle

8 mit Farbstoff
9 geschwefelt
10 gewachst

11 geschwarzt
12 mit Phosphat

7 kann bei GberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Strale 17, 66482 Zweibriicken
Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com




