WOCHE
36-2021

Montag
06.09.2021

Dienstag
07.09.2021

Mittwoch
08.09.2021

Donnerstag
09.09.2021

Freitag
10.09.2021

Hauptallergene

Zusatzstoffe

Die Service Gruppe
catering service

& Eisbergsalat
Al

mit Radieschen & Croutons
mit Krauterdressing

& Eisbergsalat
Al

mit Radieschen & Croutons
mit Krauterdressing

MENU |1 | MENU Ii DESSERT o
Vollkost P Vegetarisch P
Gemduseeintopf Gemiseeintopf
WeiRe Bohnen, Tomaten, Paprika, WeilRe Bohnen, Tomaten, Paprika,
zucchini Mit Naturreis zucchini Mit Naturreis Pflaume
& M6hren:MaissaIat & Méhren_—_MaissaIat
mit Essig-Ol-Dressing mit Essig-Ol-Dressing
Gnocchi Gnocchi
mit Spinat- o mit Spinat- o
Frischkasesolte Frischkasesolle Zwetschgen

Hahnchenbrustfilet
mit Kohlrabigemiise
& Couscous ™'

Knuspermedaillon
A1,CG
Blumenkohl, Kartoffeln
mit Kohlrabigemuse
& Couscous "'

Bananenjoghurt ©

Lachslasagne
mit Tomatensalat
& Essig-Ol-Dressing

Gemiiselasagne A'¢
mit Tomatensalat
& Essig-Ol-Dressing

Gulasch Ratatouille
RIND Beerenquark
mit Papr!ka,ZwiebeIn,Tomaten Papri(a,'Zucchini, Zwiebeln, Tomaten Erdbe Himb Bromb
mit Salzkartoffeln mit Salzkartoffeln rdbeeren, Himbeeren, Brombeeren
A1D,G

Apfeldessert
mit Butterkeks A"¢¢

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder®,
sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Schulverpflegung*”
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Menlilinie zertifiziert.

| A glutenhaltige Getreide

E B Krebstiere

i CEier

| D Fisch

! E Erdnisse

! FSoja

{ G Mikch (einschl. Laktose)

i (A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)

H Schalenfriichte

H7 Macadamiandiisse)
| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

M SiBlupinen
N Weichtiere

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 Pecan-;

L Schwelfeldioxid / Sulfite

E 1 mit Konsenierungsmittel

{2 mit Antioxidationsmittel

| 3 mit Geschmacksverstarker

| 4 mit SiRungsmittel

E 5 mit Zuckerarten und St ungsmittein
i 6 enthlt eine Phenylalaninquelle

H
H

8 mit Farbstoff
9 geschwefelt
10 gewachst

11 geschwarzt
12 mit Phosphat

7 kann bei GberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California StralRe 17, 66482 Zweibriicken
Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com




WOCHE
37-2021

Montag
13.09.2021

Dienstag
14.09.2021

Mittwoch
15.09.2021

Die Service Gruppe
catering service

MENU | ol MEN Il DESSERT |wfe
Vollkost DGE. Vegetarisch DGE.
Vegi-Klopse
PuterrLgitesEcr:EQ::]z_e ltes Konigsberger Art A'-F¢
. . mit Erbsen- Nektarine
Moéhrengemiise Mh .
& Kartoffelstampf © onrengemuse

& Kartoffelstampf ©

Gemuse-Fischeintopf

Seelachs, Mohren, Sellerie, Zucchini

mit Naturreis
& Eisbergsalat mit curke
mit Joghurtdressing ©

Chili sin Carne
mex. Bohneneintopf
mit Naturreis
& Eisbergsalat it curke
mit Joghurtdressing ©

Schokoladencreme ©
mit Birne

Rotes Linsengemiise
Tomate, Zwiebeln
mit Spatzlen A'C
& Chinakohlsalat
mit Krauterdressing

Rotes Linsengemiise

Tomate, Zwiebeln
mit Spatzlen A':°
& Chinakohlsalat

mit Krauterdressing

Apfel-Birnenkompott

Donnerstag
16.09.2021

Gemiisebratwurst '

& Kartoffel-Gurkensalat
mit Essig-Ol-Dressing

Gemiisebratwurst A"

& Kartoffel-Gurkensalat
mit Essig-Ol-Dressing

Pflaumen-Hirsecreme '

Freitag
17.09.2021

Ofengemiise

Zucchini, Paprika, Zwiebeln
mit Gemiise-
VoIIkornbratIingA1

Méhren, Sellerie, Kohlrabi
& Krauterquark

Ofengemiise
Zucchini, Paprika, Zwiebeln
mit Gemiise-

VoIIkornbratIingA1

Méhren, Sellerie, Kohlrabi
& Krauterquark

Mirabellen

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder®,
sowie dem ,DGE-Qualitatsstandard fir die Schulverpflegung*”
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Menlilinie zertifiziert.

Hauptallergene

| A glutenhaltige Getreide
E (A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkem)
i B Krebstiere

i CEier

! D Fisch

! E Erdnisse

! FSoja

{ G Mikch (einschl. Laktose)

H Schalenfriichte

H7 Macadamiandiisse)
| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

M SiBlupinen
N Weichtiere

L Schwelfeldioxid / Sulfite

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 Pecan-;

Zusatzstoffe

H
H

E 1 mit Konsenierungsmittel

{2 mit Antioxidationsmittel

| 3 mit Geschmacksverstarker

| 4 mit SiRungsmittel

E 5 mit Zuckerarten und St ungsmittein
i 6 enthlt eine Phenylalaninquelle

8 mit Farbstoff
9 geschwefelt
10 gewachst

11 geschwarzt
12 mit Phosphat

7 kann bei GberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California StralRe 17, 66482 Zweibriicken

Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com




WOCHE
38-2021

Montag
20.09.2021

Dienstag
21.09.2021

Mittwoch
22.09.2021

Donnerstag
23.09.2021

Freitag
24.09.2021

Hauptallergene

Zusatzstoffe

Die Service Gruppe
catering service

& Tomaten-Mbhrensalat
mit Zitronendressing

& Tomaten-Mbhrensalat
mit Zitronendressing

MENU | ol MEN Il DESSERT |wfe
Vollkost DGE. Vegetarisch DGE.
Pellkartoffeln Pellkartoffeln
mit Krauterquark © mit Krauterquark © Apfel

Al
Penne Vollkorn

Al
Penne Vollkorn

Paprika, Zwiebeln A
& Brétchen voikorn

Paprika, Zwiebeln
& Brétchen voikorn

mit Tomaten- Napoli GrieRbrei A¢
Thunfischsofe P Tomatensofte mit Kirschen
& Reibekase © & Reibekase ©
Frikadelle A1:C-RND Mexico-Frikadelle .
: H _ Kidneybohnen, Mais, Paprika
mit Reis, Avocado G mit Reis, Avocado-
Tomaten-Quarkcreme T K G Pflaume
& Eisbergsalat omzt?-cguar clretme
e isbergsala
Joghurtdressing Joghurtdressing ©
Kartoffeln Kartoffeln
in Tomatensolle in Tomatensolle
mit Eieromelette ©€ mit Eieromelette ¢ Rote Gritze
& Lollo Bionda & Lollo Bionda
mit Essig-Ol-Dressing mit Essig-Ol-Dressing
Gulaschsuppe Rote Linsen Dal
mit Roten Linsen, K"’}’”,-ﬂf,f%n' Roten Linsen, Kartoffeiln, Banane

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder®,
sowie dem ,DGE-Qualitdtsstandard fir die Schulverpflegung*”
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Menlilinie zertifiziert.

| A glutenhaltige Getreide

E B Krebstiere

i CEier

! D Fisch

! E Erdnisse

! FSoja

i G Mikch (einschl. Laktose)

i (A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)

H Schalenfriichte

H7 Macadamiandiisse)
| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

M SiBlupinen
N Weichtiere

L Schwelfeldioxid / Sulfite

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 Pecan-;

E 1 mit Konsenierungsmittel

{2 mit Antioxidationsmittel

| 3 mit Geschmacksverstarker

| 4 mit SiRungsmittel

E 5 mit Zuckerarten und SuR ungsmitteln
| 6 enthlt eine Phenylalaninquelle

H
H

8 mit Farbstoff
9 geschwefelt
10 gewachst

11 geschwarzt
12 mit Phosphat

7 kann bei GberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Stral’e 17, 66482 Zweibriicken

Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com




WOCHE
39-2021

Montag
27.09.2021

Dienstag
28.09.2021

Mittwoch
29.09.2021

Donnerstag
30.09.2021

Freitag
01.10.2021

Hauptallergene

Zusatzstoffe

Die Service Gruppe
catering service

MENU | ol

Vollkost DGE.

MENU II

Vegetarisch

DESSERT

Marinierte Putenbrust
mit Risi-Bisi Reis, Erbsen
& Chinakohlsalat
mit Krauterdressing

Eier in Senfsoke A¢¢~

mit Risi-Bisi reis, Erbsen
& Chinakohlsalat
mit Krauterdressing

Apfel-Kiwi-Kaltschale

Kurbis, Zucchini, Zwiebeln
& Naturreis

Kurbis, Zucchini, Zwiebeln
& Naturreis

VORSUPPE VORSUPPE SURES HAUPTGERICHT
Kartoffel-Gemiisesuppe Kartoffel-Gemiisesuppe Eierpfannkuchen A€
Kartoffeln, Mohren, Sellerie, Lauch Kartoffeln, Mohren, Sellerie, Lauch mit KirSChen
. Al
Splralnudeln Vollkorn Spiralnudeln vk A1
mit Seelachswirfeln it Ve qi-Bol W |
in Tomatensole mé:c Pegl'-k 0 Iggrr:ise assermelone
& Paprika-Rohkost aprika-Rohkost
. Geflugelbratwurst * Gemiisebratwurst A" Joghurt ©
. mit Erbse-Mdhrengemiise | mit Erbse-Méhrengemiise mit Haferflocken "3
. &Kartoffelstampf © & Kartoffelstampf © & Birne
Gebratener Halloumi © Gebratener Halloumi ©
mit warmem Gemiise mit warmem Gemiise Trauben

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder®,
sowie dem ,DGE-Qualitdtsstandard fir die Schulverpflegung*”
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Menlilinie zertifiziert.

| A glutenhaltige Getreide
E (A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkemn)
i B Krebstiere

i CEier

i D Fisch

! E Erdnisse

! FSoja

i G Mikch (einschl. Laktose)

H Schalenfriichte

H7 Macadamiandiisse)
| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

M SiBlupinen
N Weichtiere

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 Pecan-;

L Schwelfeldioxid / Sulfite

H
H

E 1 mit Konsenierungsmittel

{2 mit Antioxidationsmittel

| 3 mit Geschmacksverstarker

| 4 mit SiRungsmittel

E 5 mit Zuckerarten und SuR ungsmitteln
| 6 enthlt eine Phenylalaninquelle

8 mit Farbstoff
9 geschwefelt
10 gewachst

11 geschwarzt
12 mit Phosphat

7 kann bei GberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Stral’e 17, 66482 Zweibriicken
Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com




