WOCHE
27-2021

Montag
05.07.2021

Dienstag
06.07.2021

Mittwoch
07.07.2021

Donnerstag
08.07.2021

Freitag
09.07.2021

Hauptallergene

Zusatzstoffe

Die Service Gruppe
catering service

MENU | ol

Vollkost DGE.

MENU II

Vegetarisch

DESSERT |wfe

GemUse-Lachs-PEfaGhne

Zucchini & Tomaten

mit Spiralnudeln vojkom Al

Spiralnudeln voikormn ™"
,Mediterran®

Zucchini, Tomaten-Rahm & Krauter

GrieRpudding A¢

Wourst-Kartoffel-Gulasch

mit Paprika, Rote Linsen
, GEFLUGEL
& Zwiebeln

mit Reis

Kartoffel-Gulasch

mit Paprika, Rote Linsen & Zwiebeln
mit Reis

Heidelbeerjoghurt ©

Spaghetti ' Napoli

Tomatensolle

& Lollo Bionda
mit Krauterdressing

Spaghetti A' ~Napoli"

TomatensolRe

& Lollo Bionda
mit Krauterdressing

Pflaume

Hahnchenroulade
Spinatfillung

Eieromelette ©€
mit Rahmspinat © &

Vanillepudding ©©

mit Krauterquark ©
& Knabbergemiise

Paprika, Stangensellerie, Gurke

Kar:t]g f'f\: g:;?]:;f G Mohren-Kartoffelstampf ©
Pellkartoffeln Pellkartoffeln

mit Krauterquark ©
& Knabbergemiise

Paprika, Stangensellerie, Gurke

Aprikose

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder®,
sowie dem ,DGE-Qualitdtsstandard fir die Schulverpflegung*”
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Mendilinie zertifiziert.

| A glutenhaltige Getreide

E B Krebstiere

i CEier

! D Fisch

! E Erdnisse

! FSoja

i G Mikch (einschl. Laktose)

i (A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)

H Schalenfriichte

H7 Macadamiandiisse)
| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

M SiBlupinen
N Weichtiere

L Schwelfeldioxid / Sulfite

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 Pecan-;

E 1 mit Konsenierungsmittel

{2 mit Antioxidationsmittel

| 3 mit Geschmacksverstarker

| 4 mit SiRungsmittel

E 5 mit Zuckerarten und SuR ungsmitteln
| 6 enthlt eine Phenylalaninquelle

H
H

8 mit Farbstoff
9 geschwefelt
10 gewachst

11 geschwarzt
12 mit Phosphat

7 kann bei GberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Stral’e 17, 66482 Zweibriicken
Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com




WOCHE
28-2021

Montag
12.07.2021

Dienstag
13.07.2021

Mittwoch
14.07.2021

Donnerstag
15.07.2021

Freitag
16.07.2021

Hauptallergene

Zusatzstoffe

Die Service Gruppe
catering service

MENU | ol

Vollkost DGE.

MENU II

Vegetarisch

DESSERT |wfe

Kohlrabi-Kartoffel-
Auflauf A¢
& Tomatensalat
mit Krauterdressing

Kohlrabi-Kartoffel-
Auflauf A¢
& Tomatensalat
mit Krauterdressing

Karamellpudding ©©

Hackballchen ,,Tosci\?rgall“

. A1,C,G
Tortellini kasefiliung G

Spinat, Méhren, Zwiebeln & Tomaten
mit Naturreis

Erbsen & Tomaten
mit Naturreis

in Basilikum-TomatensoRRe : N
mit Spiralnudeln vororm A | ™! Elgsc(::ni anr;r;eljf Re Zwetschgen
& Gurkensalat . .
mit Joghurtdressing mit Joghurtdressing
Mildes Linsen-Curry Kontfetti-Pfanne
bunte Paprika, Méhren, vaiiebeln, Zitronenkuchen A1,C,G

Backfisch Seelachs A1.CD

mit Zucchini-Tomaten-
Gemise & Salzkartoffeln

Gemise-

Knusperschnite
mit Zucchini-Tomaten-

Gemise & Salzkartoffeln

I A1C

Kirschquark ¢

Hihnerfrikassee ©
mit Reis & Mohrensalat
mit Zitronendressing

Brokkoli-Reis-Auflauf ©
& Mohrensalat
mit Zitronendressing

Erdbeeren

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder®,
sowie dem ,DGE-Qualitdtsstandard fir die Schulverpflegung*”
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung e. V. (DGE) als eine Menlilinie zertifiziert.

| A glutenhaltige Getreide

E B Krebstiere

i CEier

! D Fisch

! E Erdnisse

! FSoja

i G Mikch (einschl. Laktose)

i (A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkern)

H Schalenfriichte

H7 Macadamiandiisse)
| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

M SiBlupinen
N Weichtiere

L Schwelfeldioxid / Sulfite

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 Pecan-;

E 1 mit Konsenierungsmittel

{2 mit Antioxidationsmittel

| 3 mit Geschmacksverstarker

| 4 mit SiRungsmittel

E 5 mit Zuckerarten und SuR ungsmitteln
| 6 enthlt eine Phenylalaninquelle

H
H

8 mit Farbstoff
9 geschwefelt
10 gewachst

11 geschwarzt
12 mit Phosphat

7 kann bei GberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Stral’e 17, 66482 Zweibriicken
Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com




WOCHE
29-2021

Montag
19.07.2021

Dienstag
20.07.2021

Mittwoch
21.07.2021

Donnerstag
22.07.2021

Freitag
23.07.2021

Hauptallergene

Zusatzstoffe

Die Service Gruppe
catering service

MENU I \.' MENU II DESSERT \.'
Vollkost P Vegetarisch P
Gebratene s A1,CG
Hahnchenbrust Bratkése

mit Sommergemise

mit Sommergemuse

Zucchini, Tomaten, Paprika

Himbeerjoghurt ©

Zucchini, Tomaten, Paprika
& Penne & Penne
VORSUPPE VORSUPPE
Tomatensuppe Tomatensuppe

mit Wurzelgemuse- & Reiseinlage

| SURES HAUPTGERICHT

Dampfudel A1:¢¢

mit Wurzelgemise- & Reiseinlage

SURES HAUPTGERICHT
Dampfudel A1.CG

ZUM HAUPTGERICHT
VanillesofRe ¢

Frikadelle A1C:RIND
mit BratensofRe |,

Falafel-Frikadelle
mit Bratensofe ',

Kohlrabigemiise Kohlrabigemiise Aprikose
& Salzkartoffeln & Salzkartoffeln
Kasespatze A1C Kasespatze A1©¢

mit Rostzwiebeln *' mit Rostzwiebeln ' Apfelmus

& Kopfsalat & Kopfsalat
mit Essig-Ol-Dressing mit Essig-Ol-Dressing
Gemiise-Wok Gemiise-Wok

Paprika, Méhren, Z'\:/viebeln Paprika, Méhren, Z'\:Niebeln Pflaume

& Tomaten
mit Naturreis

& Tomaten
mit Naturreis

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder®,
sowie dem ,DGE-Qualitdtsstandard fir die Schulverpflegung*”
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fir Ernahrung e. V. (DGE) als eine Meniilinie zertifiziert.

| A glutenhaltige Getreide
E (A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkemn)
i B Krebstiere

i CEier

i D Fisch

! E Erdnisse

! FSoja

i G Mikch (einschl. Laktose)

H Schalenfriichte

H7 Macadamiandiisse)
| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

M SiBlupinen
N Weichtiere

L Schwelfeldioxid / Sulfite

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 Pecan-;

H
H

E 1 mit Konsenierungsmittel

{2 mit Antioxidationsmittel

| 3 mit Geschmacksverstarker

| 4 mit SiRungsmittel

E 5 mit Zuckerarten und SuR ungsmitteln
| 6 enthlt eine Phenylalaninquelle

8 mit Farbstoff
9 geschwefelt
10 gewachst

11 geschwarzt
12 mit Phosphat

7 kann bei GberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken

Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Stral’e 17, 66482 Zweibriicken




Die Service Gruppe
catering service

WOCHE
30-2021

Montag
26.07.2021

Dienstag
27.07.2021

Mittwoch
28.07.2021

MENU | ol MEN Il DESSERT |wfe
Vollkost DGE. Vegetarisch DGE.
Pfannengyros HAHNCHEN I:\’/fegetarlsches':
mit Tzatziki annengyros .
G mit Tzatziki Aprikose
Kréuter-.Gurken—Quark ’ Kriuter-Gurken-Quark G,
Naturreis & Krautsalat Naturreis & Krautsalat
Riihrei ©© Riihrei ©©
mit Spinat © mit Spinat © Schokopudding ¢
& Salzkartoffeln & Salzkartoffeln
Spaghetti '
Bolognese Bianco Spaghetti Al Biagclzo
weile Hackfleismsgl’lleND Erbsen-ZwiebelsoRe Erdbeerjoghurt G

mit Erbsen & Zwiebeln
& Tomatensalat

mit Krauterdressing

& Tomatensalat
mit Krauterdressing

Donnerstag
29.07.2021

Chili con Pescado

Mais, Kidney Bohnen, Kiche|5e|rbsen,

Chili sin Carne
Mais, Kidney Bohnen, Il(ichererbsen

Zitronencreme ©

mit Musli-Topping A3 HI

Freitag
30.07.2021

Tomate & Thunfisch & Tomate
mit Reis mit Reis
Cremige Rote Linsen Bandnudeln A€
Tomaten, Zwisbeh mit Zucchini- Mirabellen
mit Bandnudeln A€ TomatensoRe '

Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo
entsprechen dem ,DGE-Qualitatsstandard fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder®,
sowie dem ,DGE-Qualitdtsstandard fir die Schulverpflegung*”
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fiir Ernahrung e. V. (DGE) als eine Meniilinie zertifiziert.

Hauptallergene

| A glutenhaltige Getreide
E (A1 Weizen / Dinkel; A2 Roggen; A3 Hafer; A4 Gerste; A5 Griinkemn)
i B Krebstiere

i CEier

i D Fisch

! E Erdnisse

! FSoja

i G Mikch (einschl. Laktose)

H Schalenfriichte

H7 Macadamiandiisse)
| Sellerie

J Senf

K Sesamsamen

M SiBlupinen
N Weichtiere

L Schwelfeldioxid / Sulfite

(H1 Mandeln; H2 Hsel-; H3 Walniisse; H4 Pistazien; H5 Chashew-; H6 Pecan-;

Zusatzstoffe

H
H

E 1 mit Konsenierungsmittel

{2 mit Antioxidationsmittel

| 3 mit Geschmacksverstarker

| 4 mit SiRungsmittel

E 5 mit Zuckerarten und SuR ungsmitteln
| 6 enthlt eine Phenylalaninquelle

8 mit Farbstoff
9 geschwefelt
10 gewachst

11 geschwarzt
12 mit Phosphat

7 kann bei GberméaRigem Verzehr abfiihrend wirken

DSG Betriebs- und Schulverpflegung GmbH, California Stral’e 17, 66482 Zweibriicken

Telefon 06332 — 90 58 11 / E-Mail catering.zw@dsgmbh.com




